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Allgemeines

1 Allgemeines

1.1 Zielgruppe

Diese Bedienungsanleitung wendet sich an folgende
Zielgruppen:

1.3 Mitgeltende Unterlagen

Mit dieser Anleitung sind weitere Unterlagen giiltig und
mussen beachtet werden.

Beachten Sie unbedingt alle Unterlagen, die Bestandteil
des Lieferumfangs sind.

INFO Fir Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Unterlagen entstehen, ibernimmt BORA keine

Zielgruppe Anforderungen Haftung!
Bediener Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und . L.
dariiber sowie von Personen mit reduzierten Richtlinien
physischen, sensorischen oder mentalen Fahig- Die Geréate entsprechen den folgenden EU/EG-Richtlinien:
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen 2014/30/EU EMV-Richtlinie
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlig- 2014 /35/EU Niederspannungsrichtlinie
lich des sicheren Gebrauchs des Gerétes unterwie- 2009/125/EG Okodesignrichtlinie
sen wurden und die daraus resultierenden Gefahren 2011/65/EU RoHS-Richtlinie
verstanden haben. Kinder sind zu beaufsichtigen. 2012/19/EU WEEE-Richtlinie
Alle Sicherheits- und Warnhinweise sowie die .. -
Handlungsanweisungen der Bedienungsanleitung Kochfeldgbzugg entsprechen zuséatzlich der folgenden
miissen beachtet werden. EU/EG-Richtlinie:
2010/30/EU Energieverbrauchskennzeichnungs-Richtlinie
Tab. 1.1 Zielgruppen Verordnungen

INFO Die BORA Holding GmbH, BORA Vertriebs GmbH
& Co KG, BORA APAC Pty Ltd und die BORA
Liftungstechnik GmbH - im Folgenden BORA
genannt - haften nicht fiir Schaden, die durch
Missachtung bzw. Nichtachtung dieser Unterlagen
und durch unsachgemaBe Montage verursacht
werden!

Die Strom- und Gasanschlisse missen zwingend
von einem anerkannten Fachpersonal ausgefiihrt
werden.

Die Montage darf nur unter Beachtung der gelten-
den Normen, Vorschriften und Gesetze erfolgen.
Alle Sicherheits- und Warnhinweise sowie die
Handlungsanweisungen der Betriebs-

und Montageanleitung missen beachtet werden.

1.2 Giiltigkeit

Diese Anleitung ist flr mehrere Geratevarianten giiltig.
Deshalb ist es moglich, dass einzelne Ausstattungs-
merkmale beschrieben sind, die nicht auf Ihr Gerat
zutreffen. Die enthaltenen Abbildungen kdnnen im Detail
von manchen Geréatevarianten abweichen und sind als
Prinzipdarstellungen zu verstehen.

Gas-Geréte entsprechen den folgenden EU-Verordnungen:
(EU) 2016 /426 Gas-Gerate-Verordnung

1.4 Datenschutz

Ihr Kochfeldabzug speichert im Laufe des Betriebs
pseudonymisiert Daten, wie z.B. von Ihnen getroffene
Mendieinstellungen, Betriebsstunden der einzelnen tech-
nischen Einheiten und die Anzahl an gewahlten Funktio-
nen. AuBerdem dokumentiert Ihr Kochfeldabzug Fehler in
Kombination mit der Anzahl von Betriebsstunden.

Die Daten kdnnen ausschlieBlich manuell Gber Ihren
Kochfeldabzug ausgelesen werden und somit obliegt
Ihnen diese Entscheidung.

Die gespeicherten Daten ermdglichen dann eine rasche
Fehlersuche und -behebung im Servicefall.

1.5 Darstellung von Informationen

Damit Sie mit dieser Anleitung schnell und sicher arbeiten

konnen, werden einheitliche Formatierungen, Bezifferun-

gen, Symbole, Sicherheitshinweise, Begriffe und Abkdr-

zungen verwendet.

Handlungsanweisungen werden durch einen Pfeil ge-

kennzeichnet.

P Fihren Sie alle Handlungsanweisungen immer in der
vorgegebenen Reihenfolge aus.

www.bora.com



Allgemeines

Aufzédhlungen werden durch ein viereckiges Aufzahlungs-
zeichen am Zeilenanfang gekennzeichnet.

B Aufzahlung 1

B Aufzdhlung 2

INFO Eine Information weist Sie auf Besonderheiten hin,
die Sie unbedingt beachten missen.

Sicherheits- und Warnhinweise

Die Sicherheits- und Warnhinweise in dieser Anleitung
sind mit Symbolen und Signalwortern hervorgehoben.
Sicherheits- und Warnhinweise sind wie folgt aufgebaut:

WARNZEICHEN UND SIGNALWORT!
Art und Quelle der Gefahr

Folgen bei Nichtbeachtung

» MaBnahmen zur Gefahrenabwehr

Dabei gilt:
M Das Warnzeichen macht auf die Gefahr aufmerksam.
M Das Signalwort gibt die Schwere der Gefahr an.

Warnzeichen Signalwort  Geféhrdung

Gefahr Weist auf eine unmittelbar
gefahrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zum Tod oder zu
schweren Verletzungen fiihrt.

Warnung Weist auf eine moglicherweise
geféhrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zum Tod oder
zu schweren Verletzungen flhren
kann.

Vorsicht Weist auf eine moglicherweise
gefahrliche Situation hin, die bei
Nichtbeachtung zu geringfligigen
oder leichten Verletzungen fiihren
kann.

<l o

Vorsicht Weist auf eine Situation hin, die
bei Nichtbeachtung zu Sachscha-
den flhren kann.

Tab. 1.2 Bedeutung der Warnzeichen und Signalworte

www.bora.com
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2 Sicherheit

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

INFO  Das Gerat entspricht den vorgeschrie-
benen Sicherheitsbestimmungen. Der
Benutzer ist fir die Reinigung, Pflege
und sichere Anwendung des Gerates
verantwortlich. Ein unsachgemaBer
Gebrauch kann zu Personen- und Sach-

schaden fihren.

B Die Bedienungs- und die Montageanleitung
enthalten wichtige Hinweise flr die Montage
und die Bedienung. Dadurch schiitzen Sie sich
vor Verletzungen und verhindern Schaden am
Geréat. Auf der Rickseite finden Sie die
Kontaktdaten fiir weitere Informationen,
Anwendungs- und Gebrauchsfragen.

W Der Begriff Gerat wird sowohl fir Kochfelder,
Kochfeldabziige als auch flr Kochfelder mit
Kochfeldabzug verwendet.

» Lesen Sie die Bedienungs- und die Montage-
anleitung vollstandig, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen.

» Bewahren Sie die Bedienungs- und die
Montageanleitung immer griffbereit auf, damit
diese bei Bedarf zur Verfligung steht.

» Geben Sie die Bedienungs- und die Montage-
anleitung an den Nachbesitzer weiter, wenn
Sie das Gerat verkaufen.

» Fihren Sie alle Arbeiten sehr aufmerksam und
gewissenhaft durch.

» Prifen Sie das Gerat nach dem Auspacken
auf sichtbare Schaden.

» SchlieBen Sie kein beschadigtes Gerat an.

» SchlieBen Sie die Geréate erst nach der Monta-
ge des Kanalsystems bzw. dem Einsetzen des
Umluftfilters an das Stromnetz an.

» Verwenden Sie nur die im Lieferumfang ent-
haltenen Anschlusskabel.

» Verwenden Sie das Gerat erst nach vollstan-
dig abgeschlossener Montage, erst dann kann
ein sicherer Betrieb gewahrleistet werden.

» Stellen Sie sicher, dass heie Kochstellen
nicht berthrt werden.

» Stellen oder legen Sie keine Gegenstande auf
dem Bedienfeld oder der Einstromdiise des
Kochfeldabzugs ab.

» Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus.

» Halten Sie Haustiere vom Gerét fern.

VORSICHT!

Verletzungsgefahr durch herab-

fallende Geratekomponenten!

Herabfallende Geratekomponenten

wie z.B. Topftrager, Bedienelemente,

Abdeckungen, Fettfilter usw. kénnen

Verletzungen verursachen.

» Legen Sie entnommene Gerate-
komponenten sicher neben den Ge-
raten ab.

» Stellen Sie sicher, dass keine ent-
nommene Geratekomponenten her-
unterfallen kénnen.

Eigenméachtige Veranderungen

Durch eigenmachtige Veranderungen konnen
Gefahren vom Gerat ausgehen.

» Nehmen Sie keine Veranderungen am
Gerat vor.

Umluftbetrieb

INFO Bei jedem Kochvorgang wird durch das
Kochen zusatzlich Feuchtigkeit in die
Raumluft abgegeben.

INFO  Im Umluftbetrieb wird nur geringfiigig

Feuchtigkeit aus dem Kochdunst ent-
fernt.

» Sorgen Sie bei Umluftbetrieb fiir eine aus-
reichende Frischluftzufuhr, z.B. durch ein ge-
offnetes Fenster.

» Stellen Sie ein normales und behagliches
Raumklima (45-60% Luftfeuchtigkeit) sicher,
z.B. durch Offnen von naturlichen Beltftungs-
offnungen oder den Betrieb von Wohnraum-
ltftungen.

» Schalten Sie nach jeder Benutzung im
Umluftbetrieb den Kochfeldabzug fiir ca.

20 Minuten auf eine geringe Stufe oder
aktivieren Sie die Nachlaufautomatik.

Bei Kindern und Personen mit speziellen
Fahigkeiten im Haushalt

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs
des Geréates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

www.bora.com
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» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der
Nahe des Gerates aufhalten.

» Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

m Nutzen Sie die Kindersicherung , damit Kinder
die Gerate nicht unbeaufsichtigt einschalten
oder Einstellungen andern konnen.

» Bewahren Sie keine Gegenstande, die fir
Kinder von Interesse sein konnten, in Stau-
raumen uber oder hinter dem Geréat auf. Die
Kinder werden sonst dazu verleitet, auf das
Gerat zu klettern.

» Halten Sie Kinder und andere Personen von
heiBen Kochstellen fern.

Reinigung und Pflege

Das Gerat muss regelmaBig gereinigt werden.
Verschmutzungen konnen zu Beschadigun-
gen, Funktionseinschrankungen oder zu einer
Geruchsbelastigung flihren. Entfernen Sie Ver-
schmutzungen sofort.

B Reinigungs- und Pflegearbeiten dirfen nicht
von Kindern durchgefiihrt werden, es sei
denn, sie werden sténdig beaufsichtigt.

» Verwenden Sie zum Reinigen keinen Dampf-
reiniger. Der Dampf kann an spannungsfih-
renden Teilen einen Kurzschluss auslosen und
zur Sachbeschadigung fiihren (s. Kap. Reini-
gung und Pflege).

» Stellen Sie sicher, dass kein Wasser beim
Reinigen ins Gerateinnere gelangen kann.
Verwenden Sie nur ein méaBig feuchtes Tuch.
Spritzen Sie das Gerat niemals mit Wasser ab.
Eindringendes Wasser kann Schaden verur-
sachen!

» Reinigen Sie Kochfelder moglichst nach jedem
Kochvorgang.

» Reinigen Sie Glaskeramik-Kochfelder nur im
abgekuhlten Zustand (s. Kap. Reinigung und
Pflege).

» Nutzen Sie fir die Reinigung des BORA Classic
Tepan-Edelstahlgrills CKT die Reinigungsfunk-
tion.

» Verwenden Sie zur Reinigung ausschlieBlich
nicht scheuernde Reinigungsmittel, um
Kratzer und Abrieb an der Oberflache zu ver-
meiden.

» Vermeiden Sie eine Verschmutzung des Un-
terschrankes durch die Beluftungsoffnungen.

www.bora.com

2.2 Sicherheitshinweise Bedienung

Kochfelder

» Vermeiden Sie Uberkochen.

» Achten Sie auf die Restwarmeanzeige.

» Stellen Sie sicher, dass der Boden des Koch-
geschirrs und die Kochzone sauber und
trocken sind.

» Heben Sie das Kochgeschirr immer an (nicht
ziehen!), um Kratzer und Abrieb an der Ober-
flache zu vermeiden.

» Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr auf die
Einstromdiise oder die Bedieneinheit des
Kochfeldabzugs.

GEFAHR!

Brandgefahr durch unbeauf-

sichtigtes Kochfeld!

Ol oder Fett kann sich schnell erhitzen

und sich entzinden.

» Erhitzen Sie Ol oder Fett nie unbe-
aufsichtigt.

» Loschen Sie Ol- oder Fettbrande nie
mit Wasser.

» Schalten Sie das Kochfeld aus.

» Ersticken Sie das Feuer,
z.B. mit einem Deckel.

A

GEFAHR!

Explosionsgefahr durch

entziindbare Flussigkeiten!

Entziindbare Flussigkeiten in der Nahe

eines Kochfeldes konnen explodieren

und schwere Verletzungen verursa-

chen.

» Lagern Sie keine entziindbaren
Flissigkeiten in der Nahe eines
Kochfeldes.

A

GEFAHR!

Stromschlaggefahr!

Durch Spriinge, Risse oder Briche in

der Glaskeramik kann die darunter-

liegende Elektronik freigelegt oder
beschadigt werden. Das kann zu einem

Stromschlag fihren.

» Schalten Sie das Kochfeld bei
Briichen, Spriingen oder Rissen in
der Glaskeramik sofort aus.

» Trennen Sie das Geréat anhand von
LS-Schalter, Sicherungen,
Sicherungsautomaten oder Schiitze
sicher vom Netz.




Sicherheit

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiBes

Kochfeld!

Das Kochfeld und seine beriihrbaren

Teile werden bei Betrieb heif3. Nach Ab-

schalten der Kochzone muss diese erst

unter 60 °C abkihlen. Das Berihren

heiBer Oberflachen kann zu schweren

Verbrennungen fihren.

» Beriihren Sie das heiBe Kochfeld
nicht.

» Halten Sie Kinder vom heiBen Koch-
feld fern, es sei denn, sie werden
stéandig beaufsichtigt.

WARNUNG!

Wahrend oder nach einem Stromaus-

fall konnen Kochfelder noch heiB3

sein!

Bei einem Stromausfall kann ein zuvor

in Betrieb gewesenes Kochfeld noch

heiB sein, obwohl keine Restwarme

angezeigt wird.

» Beriihren Sie das Kochfeld nicht,
solange es noch heiB ist.

» Halten Sie Kinder vom heiBen Koch-
feld fern.

WARNUNG!

Brandgefahr durch Gegenstande auf

der Kochflache!

Das Kochfeld und seine beriihrbaren

Teile sind bei eingeschalteter Kochzo-

ne und in der Abkuhlungsphase heiB.

Gegenstande, die sich auf dem Koch-

feld befinden, konnen sich erhitzen und

entzinden.

» Lassen Sie keine Gegenstande auf
dem Kochfeld liegen.

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiBBe

Gegenstande!

Das Kochfeld und seine bertihrbaren

Teile sind wahrend des Betriebs und in

der Abkuhlungsphase heif3.

Gegenstande, die sich auf dem Koch-

feld befinden, erhitzen sich sehr schnell

und konnen zu schweren Verbrennun-

gen fuhren. Dies gilt besonders fir

Gegenstéande aus Metall

(z.B. Messer, Gabeln, Loffel, Deckel

oder Kochfeldabzugsabdeckungen).

» Lassen Sie keine Gegenstande auf
dem Kochfeld liegen.

» Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel
(Topflappen, Warmeschutzhand-
schuhe).

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch heiBes

Kochgeschirr!

Uber die Arbeitsflache lberstehende

Griffe verleiten Kinder zum Anfassen.

» Drehen Sie keine Topf- und Pfannen-
griffe zur Seite Uber die
Arbeitsflache heraus.

» Verhindern Sie, dass Kinder heiBe
Topfe und Pfannen herunterziehen
kdnnen.

» Verwenden Sie geeignete Kochfeld-
schutzgitter.

» Verwenden Sie keine ungeeigneten
Kochfeldschutzgitter (Unfallgefahr).

» Kontaktieren Sie zur Auswahl eines
geeigneten Kochfeldschutzgitters
ihren Fachhandler oder das BORA
Service Team.

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Flussigkeiten zwischen Kochzone und

Topfboden kénnen bei Verdampfung zu

Verbrennungen der Haut fiihren.

» Stellen Sie sicher, dass die Koch-
zone und der Topfboden immer
trocken sind.

VORSICHT!

Beschadigung durch harte und spitze

Gegenstande!

Harte und spitze Gegensténde konnen

die Glaskeramik des Kochfeldes be-

schadigen.

» Benutzen Sie die Kochfeldoberflache
nicht als Arbeitsplatte.

» Benutzen Sie keine harten und
spitzen Gegenstande, wenn Sie auf
dem Kochfeld arbeiten.

VORSICHT!

Beschadigung durch zucker- und

salzhaltige Speisen!

Zucker- und salzhaltige Speisen sowie

Séfte auf der heiBen Kochzone kénnen

die Kochzone beschadigen.

» Achten Sie darauf, dass keine
zucker- und salzhaltigen Speisen
sowie Safte auf die heiBe Kochzone
gelangen.

» Entfernen Sie sofort zucker- und
salzhaltige Speisen sowie Safte von
der heiBen Kochzone.

www.bora.com
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VORSICHT!

Austreten von heiBen Flussigkeiten!

Ein unbeaufsichtigter Kochvorgang

kann zum Uberkochen und Austreten

von heien Flussigkeiten fiihren.

» Ein Kochvorgang ist zu Uberwachen.

» Ein kurzzeitiger Kochvorgang ist
standig zu uberwachen.

VORSICHT!

Beschadigung durch Gegenstande

auf dem Kochfeld!

Gegenstande wie z.B. Kochgeschirrab-

deckungen, die sich auf dem Kochfeld

befinden, kdnnen Beschadigungen der

Glaskeramik hervorrufen.

» Legen Sie keine Gegenstande auf
das heie Kochfeld.

2.2.1 Spezielle Sicherheitshinweise fir
Induktionskochfelder
» Verlassen Sie sich nicht auf die Topf-

erkennung.

Auswirkung auf Herzschrittmacher, Horgerate
und metallische Implantate

INFO  Induktions-Kochfelder erzeugen im
Bereich der Kochzonen ein hochfre-
quentes elektromagnetisches Feld.

Bei unmittelbarer Annéherung an die
Kochzonen kdnnen Herzschrittmacher,
Horgerate oder metallische Implan-
tate negativ beeinflusst oder in ihrer
Funktion gestort werden. Eine Beein-
trachtigung des Herzschrittmachers ist
unwahrscheinlich.

» Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Her-
steller Ihres medizinischen Gerates oder an
Ihren Arzt.

2.3 Sicherheitshinweise Bedienung

Kochfeldabzug

» Betreiben Sie den Kochfeldabzug nur mit
BORA Kochfeldern. Dies gilt insbesondere fiir
den Betrieb mit BORA Gas-Kochfeldern.

» Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr im
Bereich des Bedienfeldes ab, um die darunter-
liegende Elektronik nicht zu beschadigen.

www.bora.com

GEFAHR!

Lebensgefahr durch Rauchvergiftung!

Bei Betrieb einer raumluftabhangigen

Feuerstatte entstehen Verbrennungs-

gase.

Wird der Kochfeldabzug gleichzeitig mit

einer raumluftabhangigen Feuerstatte

betrieben, kdnnen giftige Verbren-

nungsgase (Kohlenmonoxid) aus dem

Kamin oder Abzugskanal in den Wohn-

raum gezogen werden.

» Stellen Sie sicher, dass immer aus-
reichend Zuluft vorhanden ist.

GEFAHR!

Brandgefahr durch Flambieren!

Wahrend der Kochfeldabzug in Betrieb

ist, saugt dieser Kiichenfett auf. Durch

Flambieren der Speisen kann das

Kichenfett Feuer fangen.

» Reinigen Sie den Kochfeldabzug
regelmaBig.

» Arbeiten Sie nie mit offener Flamme,
wenn der Kochfeldabzug in Betrieb
ist.

GEFAHR!

Brandgefahr durch Fettablagerungen!

Bei unregelmaBiger Reinigung des Edel-

stahl-Fettfilters kann ein erhdhter Fett-

gehalt in diesem entstehen. Dadurch

steigt die Brandgefahr.

» Reinigen und wechseln Sie den Filter
in regelmaBigen Abstanden.

WARNUNG!

Verletzungsgefahr durch bewegtes

Lifterrad!

Wenn sich das Lifterrad dreht, besteht

Verletzungsgefahr.

» Installieren Sie das Gerat ausschlieB-
lich im spannungsfreien Zustand.

» Verbinden Sie vor der Inbetriebnah-
me den Lifter beidseitig mit dem
Kanalsystem.

» Stellen Sie sicher, dass vor erstmali-
ger Inbetriebnahme der Einlass-
stutzen verriegelt ist.




Sicherheit

VORSICHT!
Beriihrbare Teile konnen heiB
werden!

Der Kochfeldabzug und seine beriihr-

baren Teile sind bei eingeschalteter

Kochzone und in der Abkuhlungsphase

heiB.

» Lassen Sie keine Gegenstande auf
dem Kochfeld liegen.

» Verwenden Sie geeignete Hilfsmittel
(Topflappen, Warmeschutz-
handschuhe).

VORSICHT!

Beschadigung durch eingesaugte

Gegenstande oder Papier!

Kleine und leichte Gegenstande, wie

z.B. Reinigungstiicher aus Stoff oder

Papier, konnen durch den Kochfeldab-

zug angesaugt werden. Dadurch kann

der Lifter beschadigt oder die Abluft-

leistung beeintrachtigt werden.

» Lagern Sie keine Gegenstande oder
Papier am Kochfeldabzug.

» Betreiben Sie den Kochfeldabzug nur
mit eingesetztem Fettfilter.

VORSICHT!

Beschadigung durch Fett- und

Schmutzablagerungen!

Fett- und Schmutzablagerungen

konnen die Funktion des Kochfeld-

abzuges beeintrachtigen.

» Benutzen Sie den Kochfeldabzug nie
ohne Edelstahlfettfilter.

2.4 Sicherheitshinweise Ersatzteile

WARNUNG!

Verletzungsgefahr und
Sachbeschadigung!

Falsche Bauteile konnen zu Personen-
schaden oder zur Beschadigung des
Gerates flihren. Veranderungen, An-
oder Umbauten am Gerat konnen die
Sicherheit beeintrachtigen.

» Verwenden Sie bei Reparaturen nur
Originalersatzteile.

INFO  Eine beschéadigte Netzanschlussleitung
muss durch eine passende Netzan-
schlussleitung ersetzt werden. Dies
darf nur durch einen autorisierten Kun-

denservice erfolgen.

2.5 BestimmungsgemaBe

Verwendung

Das Gerat darf nicht in Hohen iber 2000 m
(Meter Uber dem Meeresspiegel) in Betrieb
genommen werden.

Das Gerét ist nur fir die Zubereitung von
Speisen in privaten Haushalten bestimmt.
Dieses Gerat ist nicht bestimmt fir:

H den Gebrauch im AuBenbereich

B den Einbau in Fahrzeugen

W das Beheizen des Raumes

Bl den Betrieb in nichtstationaren Auf-
stellungsorten (z. B. Schiffen)

| den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem (Fern-
bedienung)

Eine andere Verwendung als in dieser Betriebs-
und Montageanleitung beschrieben oder eine
Verwendung, die Uber die hier beschriebene
hinausgeht, gilt als nicht bestimmungsgemas.
BORA haftet nicht fiir Schaden durch unsachge-
méaBen Gebrauch oder falsche Bedienung.

Jede missbrauchliche Verwendung ist
untersagt!

INFO  Die BORA Holding GmbH,

BORA Vertriebs GmbH & Co KG,
BORA APAC Pty Ltd und die

BORA Liftungstechnik GmbH haften
nicht fuir Schaden, die aus Nicht-
beachtung der Sicherheits- und Warn-

hinweise entstehen.

www.bora.com



Energieverbrauchskennzeichnung

3 Energieverbrauchskennzeichnung

Produktbezeichnung

BORA Classic Kochfeldabzug CKA2

Betriebsmodus Abluft

Energieverbrauch Wert Norm EN
Energieverbrauch pro Jahr (AEC_ ) 30,7 kWh/a 61591
Energieeffizienz-Klasse A+ 61591
Fordervolumen

Fluiddynamische Effizienz (FDE, ) 33,7 % 61591
Fluiddynamische Effizienz-Klasse A 61591
Luftstrom Stufe 1 minimal 225,2 m3/h 61591
Luftstrom Stufe 5 maximal 520,9 m3/h 61591
Luftstrom Powerstufe (Q, ) 565,5 m3/h 61591
Beleuchtung

Beleuchtungseffizienz (LE, ) * Ix/Watt *
Beleuchtungseffizienz-Klasse * *
Fettabscheidung

Stufe 5 maximal (GFE, ) 96,5 % 61591
Klasse maximal Stufe A 61591
Schallleistungspegel

Stufe 1 minimal 41,6 dB(A) 60704-2-13
Stufe 5 maximal 62,1 dB(A) 60704-2-13
Powerstufe 63,8 dB(A) 60704-2-13
Schalldruckpegel (zusétzliche Angabe)

Stufe 1 minimal 28,9 dB(A) *x
Stufe 5 maximal 49,4 dB(A) *x
Powerstufe 51,1 dB(A) *x
Angaben nach 66/2014

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand (P ) 0,3 W 61591
Zeitverlangerungsfaktor 0,8 61591
Energieeffizienz-Index (EEl ) 42 61591
Luftvolumenstrom Bestpunkt (Q,.,) 265,6 m3/h 61591
Luftstrom Powerstufe (Q,,_ ) 578,6 m3/h 61591
Druck Bestpunkt (P,..) 480 Pa 61591
Eingangsleistung Bestpunkt (W) 105,0 W 61591

Tab. 3.1 Angaben Energieverbrauchskennzeichnung nach Verordnung (EU) Nr. 65/2014 bzw. 66/2014

* Diese Position ist fiir dieses Produkt nicht zutreffend.

** Der Schalldruckpegel wurde in 1 m Abstand (abstandsabhéngige Pegelabnahme) auf Grundlage des Schallleistungs-

pegels nach EN 60704-2-13 ermittelt.

www.bora.com



Geratebeschreibung

4  Geratebeschreibung

Beachten Sie bei jeder Bedienung alle Sicherheits- und
Warnhinweise (s. Kap. Sicherheit).

4.1 System BORA Classic 2.0

4.1.1 Bedienfeld und Bedienprinzip

INFO Das System BORA Classic 2.0 wird iber das Be-
dienfeld des Kochfeldabzugs CKA2 bedient.

INFO Pro Kochfeldabzug kénnen 1 oder 2 Kochfelder
angesteuert und bedient werden.

INFO Das Bedienprinzip und die Funktionen werden im

Kapitel Bedienung genauer beschrieben.

Der Kochfeldabzug und die Kochfelder werden {iber ein
zentrales Bedienfeld bedient. Das Bedienfeld ist mit elekt-
ronischen Sensortasten und Anzeigefeldern ausgestattet.
Die Sensortasten sprechen auf Fingerkontakt an (Touch-
Bereiche).
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19

Touch-Bereiche

Ein-/Ausschalten

ubergeordnete Funktionen

Navigation

Einstellbereich Leistungsstufen Plus/Minus
Kochzonen-Auswahl (4x)

Touch-Slider (Einstellbereich Leistungsstufen)
Briickenfunktion (2x)

Lifter

Koch-Zusatzfunktionen und Menii

|

N

1|
& i i@ i@i
] 1 \ )

B E GO

| —co—
| —co—
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Abb. 4.1 Zentrales Touch-/Slider-Bedienfeld

Abb. 4.3

(1
(2]
(3]
(4]
(5]

Anzeige-Bereiche

Multifunktions-Anzeige

Anzeige fur heiBe Kochzone bzw. Restwarmeanzeige (4x)
Kochzonenanzeige (4x)

Briickenfunktions-Anzeige (2x)

Anzeige Koch-Zusatzfunktionen (4x4)

www.bora.com




Geratebeschreibung | DE |

4.1.2 Symbolik

4.1.3 7-Segment-Anzeige

Allgemeine
Symbole

Bezeichnung

Funktion/Bedeutung

Multifunktionsanzeige

Bedeutung

Power-Button

Ein-/Ausschalten

Pause-Button

Pause-Funktion
aktivieren /deaktivieren

Reinigungs-Button

Reinigungssperre
aktivieren/deaktivieren

Start-Button

Timer starten

Eieruhr-Button

Kurzzeitwecker (Eieruhr)
einstellen

Sperr-Button

Bediensperre

Slider

Werte einstellen

Plus-Button

Wert erhéhen

Minus-Button

Wert verringern

Vorwaérts-Button

Navigation nach rechts

Rlckwarts-Button

Navigation nach links

Lifter-Button

Abzugsautomatik
aktivieren/deaktivieren,
Nachlauf quittieren

Menu-Button

1] %aanagm 2O a ee

Men( aufrufen,
Meni beenden

Kochzonen- Bezeichnung
Symbole

Funktion/Bedeutung

Heizkreis-Button

2-Kreis-Zuschaltung

Timer-Button

Kochzonen-Timer einstellen

s GO

IC;

Ankoch-Button

Ankochautomatik
aktivieren/deaktivieren

Warmbhalte-Button

Warmhaltefunktion
aktivieren/deaktivieren

Briicken-Button

m B

Briickenfunktion
aktivieren /deaktivieren

Bricken-Anzeige

I
N
|

Briickenfunktion ist aktiv

Hot-Anzeige

Kochzone wird beheizt oder

ist noch heif

Tab. 4.1

www.bora.com

Bedeutung der angezeigten Symbole (Icons)

Lifter-Anzeige -5 Leistungsstufen
P Powerstufe
A Abzugsautomatik
Multifunktions- ;. [9° Temperaturanzeige (nur bei CKT)
anzeige 00:00:00  Zeitangabe
z.B.E {29 Fehlercode
Kochzonenanzeige Bedeutung
Kochzonen- -9 Leistungsstufen
anzeige P Powerstufe
Warmhaltestufe 1
- Warmhaltestufe 2
= Warmhaltestufe 3
] Inaktiv
H Restwarmeanzeige
(Kochzone ist ausgeschaltet
aber noch heiB)
r Reinigung (nur beim
Tepan-Edelstahlgrill CKT)
E Fehler
Animationen e T = Topferkennung
(nur bei Induktionskochfeldern)
on Reinigung (nur beim

Tepan-Edelstahlgrill CKT)

Tab. 4.2

Bedeutung der 7-Segment-Anzeige



Geratebeschreibung

4.1.4 Farb-Konzept Beispiel:
INFO Grundsétzlich werden im Bedienfeld alle Liifter-

Einstellbereiche in Blau und alle Kochzonen-

Einstellbereiche in Rot dargestellt. Fir Funktionen ®

und Meldungen werden weitere Farben verwendet.
Auflistung aller farbigen Anzeigen:
Anzeige Lifter (Kochfeldabzug) Farbe
1335651 Slider Blau Abb. 4.4 Leuchtkraft-Konzept des Bedienfelds

Plus/Mi Bl
= us/Minus al [1]  Aktive und auswihibare Funktion (hell leuchtend, 75%)
Lifter-Symbol /Abzugsautomatik Blau [2] Inaktive, aber auswéhlbare Funktion (abgedunkelt, 50%)
Anzeige Kochzonen Farbe 4.1.6 Sound—Konzept
m Slider Rot
= Plus,/Minus Rot INFO Qle Lautstarke der Slgnalt.one kann im Mend
eingestellt werden (10% bis 100%).
n Kochzone hei Signal-Rot
Anzel Funkii Farh INFO Sicherheitsrelevante Signalténe werden immer
nzeige unitionen arbe mit 100% Lautstarke ausgegeben.
m Einschalt-/Ausschalt-Animation Beige
=R Timer einstellen Beige Das System unterscheidet grundsétzlich zwischen drei
verschiedenen Arten von Signaltonen:
Anzeige Meldungen Farbe
8 Warnungen Orange Signalton Zweck
Einzelton kurz (0,25 s Bestatigung einer Auswahl

e | Fehler SignalRot inzelton kurz (0,25 s) /NG Einer Ausw

m OK Griin

Piepton-Sequenz Interaktion erforderlich

Einzelton lang (0,75 s) Beenden einer Funktion

Tab. 4.3  Farbige Anzeigen

4.1.5 Leuchtkraft-Konzept

INFO Das Bedienfeld verfligt iber 4 verschiedene Be-
leuchtungsstufen. (100%, 75%, 50% und 0%).

INFO Grundsatzlich passt das System die Leuchtkraft
der aktuellen Bediensituation an.
Relevante Anzeige-Elemente leuchten heller,
irrelevante werden abgedunkelt. Nicht verfligbare
Funktionen werden ausgeblendet.

Leuchtkraft  Verwendung

100% Funktion ist aktiv und ausgewahlt

75% Funktion ist aktiv, aber nicht ausgewahlt

50% Funktion ist inaktiv und auswéahlbar

0% Funktion ist nicht verfiigbar

Tab. 4.4 Leuchtkraft-Konzept

14

Tab. 4.5  Sound-Konzept

4.1.7 System-Funktionen

Kurzzeitwecker (Eieruhr)

Der Kurzzeitwecker 16st nach Ablauf einer vom Nutzer ein-
gestellten Zeit ein optisches und akustisches Signal aus
und bietet die Funktion einer handelstiblichen Eieruhr.

www.bora.com
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4.2 Kochfeldabzug

INFO Der Kochfeldabzug CKA2 ist die zentrale Kompo-
nente und enthélt die komplette Bedienelektronik
flir das Gesamtsystem BORA Classic 2.0.
Der Betrieb des Systems, oder der von Einzelkom-
ponenten, ist ohne Kochfeldabzug nicht méglich.

INFO Wird der Kochfeldabzug in einem Umluftsystem
in Betrieb genommen, dann wird beim Einstellen
einer Leistungsstufe automatisch die Betriebszeit
von der Standzeit des Umluftfilters abgezogen.
Die verbleibende Filterstandzeit kann im Menu
unter Menlpunkt A abgelesen werden
(s. Kap. Bedienung).

4.2.1 Typenbeschreibung 4.2.3 Merkmale und Funktionsubersicht
Typ Langbezeichnung Merkmale CKA2
CKA2 BORA Classic Kochfeldabzug automatische Lifter-Erkennung v/
flexibles System mit separater Steuerungseinheit, Elektronische Leistungsregelung v/
kombinierbar mit den Classic Kochfeldern und weiteren Schnittstellenkommunikation %
BORA Universal-Komponenten
a6 T beschreb kompakte Fettfiltereinheit v
ab. 4. ypenbeschreibung Funktionen
4.2.2 Installationsvarianten Nachlaufautomatik v
Abhéangig von ihrer Kaufentscheidung wird der Kochfeld- Powerstufe v
abzug als Abluft- oder Umluftvariante betrieben. Abzugsautomatik v
Filterserviceanzeige (Umluftbetrieb) v
. Sicherheitseinrichtungen
®| Abluftbetrieb : g
-— Bediensperre v
Sicherheitsabschaltung v
aktive Fehlerliberwachung v

Die abgesaugte Luft wird durch den Fettfilter gereinigt

und durch ein Kanalsystem ins Freie geleitet.

Die Abluft darf nicht abgegeben werden in:

M einen in Betrieb befindlichen Rauch- oder Abgaskamin

M einen Schacht, der zur Entliftung von Aufstellungs-
raumen von Feuerstétten dient.

Soll die Abluft in einen Rauch- oder Abgaskamin geleitet

werden, der auBer Betrieb ist, muss die Montage vom

zustandigen Schornsteinfeger kontrolliert und freigegeben

werden.

INFO Wird der Kochfeldabzug in einem Abluftsystem in
Betrieb genommen, dann wird die Abzugsleistung
beim Einstellen einer niedrigen Leistungsstufe
automatisch fir die ersten 20 Sekunden erhdht

(Mauerkasten-Funktion).

N

%

L

Umluftbetrieb

Die abgesaugte Luft wird durch den Fettfilter und einen
Aktivkohlefilter gereinigt und wieder in den Aufstellungs-
raum zurlickgefiihrt.

Um die Geriiche im Umluftbetrieb zu binden, muss ein
Geruchsfilter verwendet werden. Aus hygienischen und
gesundheitlichen Griinden muss dieser in den empfohle-
nen Intervallen getauscht werden (s. Kap. Reinigung und
Pflege).

Tab. 4.7 Merkmale und Funktionstbersicht

4.2.4 Aufbau
Kochfeldabzug CKA2

INFO Bei Umluftbetrieb ist fiir eine ausreichende Be-
und Entliftung zu sorgen, um die Luftfeuchtigkeit
abzufiihren.

www.bora.com

Abb. 4.5  BORA Classic Kochfeldabzug CKA2

Einstromduse

(1

[2] Fettfiltereinheit
[3] Kochfeldabzug
[4] Steuerungseinheit
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4.2.5 Funktionen des Kochfeldabzugs

Leistungsregelung

Die Regelung der Leistungsstufen erfolgt iber das Bedien-
feld durch Beriihrungs- bzw. Bewegungsimpulse auf dem
Touch-Slider. Alternativ kénnen die Leistungsstufen auch
Uber die Touch-Flachen und = ober- und unterhalb
des Touch-Sliders eingestellt werden.

Powerstufe Abzug

Bei Aktivierung der Powerstufe steht fiir eine vordefinierte
Zeit die maximale Abzugsleistung zur Verfligung.

Mit der Powerstufe kdnnen verstarkt auftretende Koch-
dinste schneller abgesaugt werden. Nach 10 Minuten
wird die Powerstufe automatisch auf die Leistungsstufe

5 geregelt.

Automatische Abzugssteuerung
Die Leistung des Abzugs regelt sich automatisch, anhand

M Leuchtet nach dem Einschalten des Kochfeldabzugs
das Liftersymbol W gelb und zeigt die Multifunktions-
anzeige | F ILE an, so ist dies der Hinweis auf einen
bald anstehenden Filterwechsel.

M Leuchtet nach dem Einschalten des Kochfeldabzugs
das Liiftersymbol in signalrot und wird der Fehler-
code £ F ILE in der Multifunktionsanzeige angezeigt,
so ist die Standzeit des Filters erreicht und der Filter
muf getauscht werden (siehe auch Kap. Reinigung und

Pflege).

INFO Wird die Standzeit des Aktivkohlefilters Giber-
schritten, kann der ordnungsgemaBe Betrieb des
Systems beeintrachtigt werden.

Der Betrieb des Kochfeldabzugs ist zwar weiterhin
moglich, jedoch erléschen dadurch samtliche Ga-
rantie- und Gewahrleistungsanspriiche fiir dieses

Gerat.

der aktuellen Einstellungen der Kochfelder. Es ist kein INFO Unabhangig von der Filterserviceanzeige be-
manueller Eingriff in die Liftersteuerung erforderlich, aber nétigen die Fettfilterkomponenten eine regelmaBi-
jederzeit moglich. Die Abzugsleistung wird automatisch ge Reinigung (s. Kap. Reinigung und Pflege).

der hochsten verwendeten Leistungsstufe aller in Betrieb

befindlichen Kochzonen angepasst. 4.2.6 USB-Schnittstelle

Funktion Leistungsstufen INFO Die USB-Schnittstelle ist nur fir Updates oder
Kochstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P zum Datenexport vorgesehen und wird nur fiir

Abzugsleistung 3 3 3 4 4 4 5 5 5 P

Tab. 4.8  Abzugsleistung und Kochstufe

M Eine Anderung der Leistungsstufe einer Kochzone
bewirkt eine automatische Anpassung der Abzugs-
leistung nach einer Zeitverzogerung von 20 Sekunden
bei Induktionskochfeldern und 30 Sekunden bei allen
anderen Kochfeldern.

Nachlaufautomatik

Der Kochfeldabzug lauft in einer niedrigen Stufe nach und

schaltet sich nach einer definierten Zeit automatisch ab.

Die Zeitdauer des Nachlaufs kann im Meni eingestellt

werden (0 bis 30 Minuten). Werksseitig sind 20 Minuten

Nachlauf vorgesehen.

B Nach Beendigung des Abzugsbetriebs wird die Nach-
laufautomatik aktiviert.

B Nach Ablauf der Nachlaufautomatik schaltet sich der
Kochfeldabzug selbststéndig ab.

diese Vorgénge mit Strom versorgt. Ladevorgange
oder anderweitige Funktionen sind nicht mdglich.

Das System verfligt Gber eine USB-Schnittstelle. Diese
Schnittstelle ist nur flir Mass-Storage-Devices (USB-Spei-
cher-Sticks) geeignet. Diese USB-Sticks miissen mit dem
FAT32-Dateisystem formatiert sein.

4.2.7 Schnittstelle fur externe Gerate

Die interne Schnittstelle kann flr erweiterte Steuerungs-

moglichkeiten verwendet werden. Sie besitzt einen Home-

In und einen Home-Out Kontakt (s. Kap. Montage).

M Der Kontakt Home-In kann fiir den Signal Eingang von
externen Schaltgeraten (z.B. Fensterkontaktschalter)
verwendet werden.

M Der Kontakt Home-Out kann zur Steuerung externer
Einrichtungen verwendet werden.

4.3 Kochfelder

INFO Ein Nachlauf des Kochfeldabzugs wird von BORA
ausdricklich empfohlen.

Serviceanzeige Umluftfilter

Die Filterserviceanzeige des Kochfeldabzuges wird auto-
matisch aktiv, wenn die Standzeit der Aktivkohlefilter
erreicht ist (nur bei Umluft).

INFO Die Kochfelder CKFI, CKI, CKIW, CKCH, CKCB
und CKT sind die variablen Komponenten fiir das
System BORA Classic 2.0 und kénnen nur in Ver-
bindung mit dem Kochfeldabzug CKA2 betrieben
werden.

INFO Welche Gerate konkret in Inrem System verbaut
sind, ist auf der vorletzten Seite der Bedienungs-

anleitung ersichtlich (s. Kap. Typenschilder).

www.bora.com
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4.3.1 Typenbeschreibung

Typ Langbezeichnung

CKFI BORA Classic Flacheninduktions-Glaskeramik-Kochfeld
mit 2 Kochzonen

CKI BORA Classic Induktions-Glaskeramik-Kochfeld mit
2 Kochzonen

CKIW  BORA Classic Induktions-Glaskeramik-Wok

CKCH  BORA Classic Hyper-Glaskeramik-Kochfeld
mit 2 Kochzonen 1-Kreis/2-Kreis

CKCB  BORA Classic HiLight-Glaskeramik-Kochfeld mit 2 Koch-
zonen 1-Kreis/2-Kreis/Bréater

CKT BORA Classic Tepan-Edelstahlgrill mit 2 Kochzonen

Tab. 4.9  Typenbeschreibung

4.3.2 Merkmale und Funktionsiibersicht
Die BORA Classic 2.0 Kochfelder haben folgende Merk-
male und Funktionen:

4.3.3 Aufbau
Kochfeld CKFI

Abb. 4.6 BORA Classic Kochfeld CKFI

— = S [aa]

e — = o o —

~ I~ ™~ ~ ~ ¥
Merkmale &) o o o o o
Elektronische v v v v v v
Leistungsregelung
Powerstufe v v v /7 v

Eieruhr-Funktion
(Kurzzeitwecker)

\
<
<
<
<
<

Kochfunktionen

Ankochautomatik v v v v/
Topferkennung v v v

Warmbhalten v v v v v/
Briicken-Funktion v 7/
Timer-Funktion v v v v/
Pause-Funktion v v v v v/
2-Kreis-Zuschaltung  /

(hintere Kochzone)

Reinigungssperre
(Abwisch-Funktion)

\
<
<
<
<
<

230

[~}
230

e
230

Reinigungs-Funktion

N

Sicherheitseinrichtungen

Kindersicherung

v
Restwarmeanzeige V4
Sicherheitsabschaltung v

NAIA
NARIA
AR
NAIA
NARIA

Uberhitzungsschutz 4

Tab. 4.10 Funktionstibersicht

* betrifft nur die vordere Kochzone
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Abb. 4.7  GroBe der Kochzonen

[1] Flacheninduktions-Kochzone vorne (Zone 1)
2100 W (Powerstufe 3700 W)

[2] Flacheninduktions-Kochzone hinten (Zone 2)
2100 W (Powerstufe 3700 W)
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Kochfeld CKI

Kochfeld CKIW

Abb. 4.8  BORA Classic Kochfeld CKI

Abb. 4.10 BORA Classic Kochfeld CKIW
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Abb. 4.9 GroBe der Kochzonen

[1] Induktions-Kochzone vorne (Zone 1)
2300 W (Powerstufe 3700 W)

[2] Induktions-Kochzone hinten (Zone 2)
1400 W (Powerstufe 2200 W)

Abb. 4.11  GroBe der Kochzone

[1] Induktions-Wok-Kochzone
2400 W (Powerstufe 3000 W)
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Kochfeld CKCH Kochfeld CKCB

Abb. 4.12 BORA Classic Kochfeld CKCH Abb. 4.14 BORA Classic Kochfeld CKCB
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Abb. 4.13 GroBe der Kochzonen
[1] Hyper-Kochzone vorne (Zone 1) Abb. 4.15 GroBe der Kochzonen
2100 W (Powerstufe 3000 W)
[2] 2-Kreis-Kochzone hinten (Zone 2) [1] Kochzone vorne (Zone 1)
600 W (2-Kreis-Zuschaltung/Powerstufe 1600 W) 1600 W
[2] Brater-Kochzone
3700 W

[3] 2-Kreis-Kochzone hinten (Zone 2)
600 W (2-Kreis-Zuschaltung 1600 W)
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Kochfeld CKT

)Y

Abb. 4.16 BORA Classic Tepan-Edelstahlgrill CKT
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Abb. 4.17 GroBe der Kochzonen

[4]  Grillzone vorne (Zone 1)
1750 W

[5] Grillzone hinten (Zone 2)
1750 W
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4.3.4 Funktionsprinzip Induktions-
Kochfelder (CKFI, CKIl, CKIW)
Unter einer Induktionskochzone befindet sich eine
Induktionsspule. Wenn die Kochzone eingeschaltet wird,
erzeugt diese Spule ein Magnetfeld, das direkt auf den
Topfboden wirkt und ihn erhitzt. Die Kochzone erwarmt
sich nur indirekt durch die vom Topf abgegebene Warme.
Kochzonen mit Induktion arbeiten nur, wenn Kochgeschirr
mit einem magnetisierbaren Boden aufgesetzt ist.
Die Induktion berticksichtigt automatisch die GroBe des
aufgesetzten Kochgeschirrs, d. h. in der Kochzone wird
nur die Flache erwarmt, die vom Topfboden bedeckt ist.
P Beachten Sie den Mindestdurchmesser des Topf-
bodens.

Leistungsstufen

Die hohe Leistung von Induktions-Kochfeldern bewirkt

ein sehr schnelles Erhitzen des Kochgeschirrs. Um ein
Anbrennen der Speisen zu vermeiden, ist bei der Wahl der
Leistungsstufe gegenlber konventionellen Kochsystemen
eine gewisse Umstellung notig.

Tatigkeit Leistungsstufe

Schmelzen von Butter und Schokolade, !
Auflésen von Gelatine

Warmbhalten von Saucen und Suppen, -3
Quellen von Reis

Kochen von Kartoffeln, Teigwaren, Suppen, 2-h
Ragouts, Diinsten von Obst, Gemiise und Fisch,
Auftauen von Speisen

Braten in beschichteten Pfannen, schonen- E-
des Braten (ohne Uberhitzen des Fettes) von

Schnitzeln, Fisch

Erhitzen von Fett, Anbraten von Fleisch, 1-8
Ankochen von gebundenen Saucen und

Suppen, Backen von Omeletts

Aufkochen groBerer Mengen Flissigkeit, g
Anbraten von Steaks
Erhitzen von Wasser A

Tab. 4.11  Empfehlungen fir die Leistungsstufen
Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.
Je nach Kochgeschirr und Fiillmenge empfiehlt es sich,

die Leistungsstufe zu verringern oder zu erhdhen.

Geeignetes Kochgeschirr

INFO Ankochzeiten, Durchheizzeiten des Kochgeschirr-
bodens sowie Kochergebnisse werden maBgeblich
von Aufbau und Beschaffenheit des Kochgeschirrs
beeinflusst.

Kochgeschirr mit diesem Zeichen ist fiir Induk-
tions-Kochfelder geeignet.
Das fiir die Induktionskochflache benutzte
Kochgeschirr muss aus Metall sein, magnetische

Eigenschaften haben und eine ausreichende Bo-
denflache besitzen.

www.bora.com
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Geeignetes Kochgeschirr besteht aus:
B Edelstahl mit magnetisierbarem Boden
B emailliertem Stahl

Leistungsstufen

Tatigkeit Leistungsstufe

B Gusseisen Schmelzen von Butter und Schokolade, |
Auflésen von Gelatine
Gerat Kochzone Mindestdurchmesser Warm halten von Saucen und Suppen’ [ E‘l
CKFI vorne 120 mm Quellen von Reis
hinten 120 mm Kochen von Kartoffeln, Teigwaren, Suppen, 2_h%
CKI vorne 120 mm Ragouts, Diinsten von Obst, Gemiise und Fisch,
hinten 90 mm Auftauen von Speisen
CKIW Wok 210 mm Braten in beschichteten Pfannen, schonendes 5_7
Tab. 4.12  Mindestdurchmesser fiir Kochgeschirr Brate.n (ohne.Uberh|tzen des Fettes) von
Schnitzeln, Fisch
INFO  Fiir das Induktions-Wok-Kochfeld CKIW ist die irhk‘tze; von Fe“’bA”Zrate” o F'e‘SChd’ ) 1-8
BORA Induktions-Wok-Pfanne HIW1 ideal geeignet 1 oc/ e YO 8EDUNGENEN Saucen und suppen,
. o Backen von Omeletts
und als Zubehor erhaltlich. — ——
Aufkochen groBerer Mengen Flissigkeit, g
Anbraten von Steaks und Erhitzen von Wasser
Fiihren Sie ggf. einen Magnettest durch. Haftet ein
> 88 8 Anbraten von Steaks und Erhitzen von Wasser P

Magnet am Geschirrboden, ist das Geschirr in der
Regel induktionstauglich.

P Achten Sie auf den Kochgeschirrboden. Der Kochge-
schirrboden soll keine Wolbung aufweisen (Ausnahme:
Wok-Kochfeld CKIW). Durch die Wélbung kann es,
aufgrund einer falschen Temperaturiiberwachung der
Kochstelle, zu einer Uberhitzung des Kochgeschirrs
kommen. Der Geschirrboden darf keine scharfen Rillen
und keinen scharfkantigen Rand aufweisen, damit die
Oberflache des Kochfeldes nicht zerkratzt wird.

P> Setzen Sie das Kochgeschirr (ohne Untersetzer oder
Ahnliches) direkt auf die Glaskeramik auf.

Gerausche

Bei Betrieb von Induktions-Kochzonen kdénnen im Koch-

geschirr, abhangig von Material und Verarbeitung des

Bodens, Gerdausche entstehen:

B Brummen kann bei hoher Leistungsstufe auftreten.
Es wird schwéacher oder verstummt, wenn die Leis-
tungsstufe verringert wird.

B Prasseln, Pfeifen kann durch Kochgeschirrboden
auftreten, die aus verschiedenen Materialien bestehen
(z. B. Sandwichboden).

M Klicken kann bei elektronischen Schaltvorgédngen auf-
treten, besonders bei niedrigen Leistungsstufen.

M Surren kann auftreten, wenn das Kiihlgeblase einge-
schaltet ist. Zur Lebensdauererh6hung der Elektronik
ist das Kochfeld mit einem Kiihigebldse ausgestattet.
Wird das Kochfeld intensiv genutzt, schaltet sich das
Kihlgeblase automatisch ein. Sie horen ein Surren.
Das Kiihlgebldse kann nach dem Ausschalten des
Gerates nachlaufen.

4.3.5 Funktionsprinzip Hyper- und HiLight-
Kochfelder (CKCH, CKCB)

Unter einer Kochzone befindet sich ein Strahlungsheiz-

korper mit einem Heizband. Wenn die Kochzone einge-

schaltet wird, erzeugt das Heizband Strahlungswarme, die

auf die Kochzone und den Topfboden strahlt und diesen

erhitzt.
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Tab. 4.13 Empfehlungen fir die Leistungsstufen

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.
Je nach Kochgeschirr und Fiillmenge empfiehlt es sich,
die Leistungsstufe zu verringern oder zu erhéhen.

Powerstufe beim Kochfeld CKCH

Die vordere Kochzone ist beim Hyper-Glaskeramik-
Kochfeld CKCH mit einer zeitlich begrenzten Powerstufe
ausgestattet.

M In der Bedienfeldanzeige wird F angezeigt.

Mit der Powerstufe kénnen groBe Mengen Wasser schnell
erhitzt werden. Ist die Powerstufe zugeschaltet, arbeitet
die Kochzone mit extra hoher Leistung. Nach 10 Minuten
wird die Kochzone automatisch auf die

Leistungsstufe 5 zurlickgeschaltet.

Geeignetes Kochgeschirrr

INFO Ankochzeiten, Durchheizzeiten des Kochgeschirr-
bodens sowie Kochergebnisse werden maBgeblich
von Aufbau und Beschaffenheit des Kochgeschirrs
beeinflusst.

N
)

Kochgeschirr mit diesem Zeichen ist fir
Strahlungsheizkdrper geeignet.

Das fiir die Strahlungsheizfliche benutzte Kochge-
schirr muss aus Metall sein und gute warmeleiten-
de Eigenschaften haben.

N
17
\_ /)
=

I
\\

Geeignetes Kochgeschirr besteht aus:
M Edelstahl, Kupfer oder Aluminium
M emailliertem Stahl

M Gusseisen

P Achten Sie auf den Kochgeschirrboden. Der Kochge-
schirrboden soll keine Wélbung aufweisen. Durch die
Wdlbung kann es aufgrund einer falschen Tempera-
turliberwachung der Kochstelle, zu einer Uberhitzung
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des Kochgeschirrs kommen. Der Geschirrboden darf
keine scharfen Rillen und keinen scharfkantigen Rand
aufweisen, damit die Oberflache des Kochfeldes nicht
zerkratzt wird.

P Setzen Sie das Kochgeschirr (ohne Untersetzer oder
Ahnliches) direkt auf die Glaskeramik auf.

4.3.6 Funktionsprinizip
Tepan-Edelstahlgrill CKT

Unter jeder Grillzone befindet sich ein Heizelement.

Wenn eine Grillzone eingeschaltet wird, erzeugt das

Heizelement Warme, die direkt die Grillflache erhitzt.

Leistungsstufen und Temperaturbereiche
Die Leistungsregelung erfolgt tiber Leistungsstufen, die
in der Bedienfeldanzeige auch in °C angezeigt werden

INFO Erhitzen Sie niemals Ol, Fett und Ahnliches in der
Powerstufe. Durch die hohe Leistung kann der
Topfboden Uberhitzt werden.

2-Kreis-Zuschaltung

Ein zweiter, groBerer Heizkreis ist flexibel und einfach zu-
schaltbar. Damit wird eine einfache und schnelle Anpas-
sung an das verwendete Kochgeschirr ermoglicht.

Ankochautomatik

Bei Aktivierung der Ankochautomatik arbeitet die Koch-
zone flir eine bestimmte Dauer mit voller Leistung und
wird dann automatisch auf die eingestellte Fortkochstufe
zurlickgestellt.

Leistungsstufe Ankochdauer in Min.:Sek.

(Temperaturanzeige). (FortkochSthe) Kochfelder Kochfelder
Die Leistung des Tepan-Edelstahlgrills bewirkt ein sehr CKFI, CKI, CKIW, CKT  CKCH, CHCB
schnelles Erhitzen der Speisen. Um ein Anbrennen der | 0:40 1:00
Speisen zu vermeiden, ist bei der Wahl der Temperatur 2 1:00 3:00
gegenlber kop\'/entlonellen Kochsystemen eine gewisse 3 2:00 448
Umstellung notig.
Y 3:00 6:30

Tatigkeit Temperatur °C g 4:20 8:30
Dinsten von Friichten, z.B. Apfelspalten, 160 -170 g 7:00 2:30
Pfirsichhalften, Bananenspalten 7 200 330
Anbraten von geschnittenem Gemdise, 180 - 190
Spiegeleier, Kalbfleisch, Gefliigel g 3:00 4:30
Anbraten von paniertem oder mit Backteig 190 - 200 Tab. 4.15 Ubersicht Ankochdauer
umhlllitem Fisch, Pfannkuchen, Bratwiirste,
Schweinefleisch, L fleisch . . =

CAWEMETeIsen, ~ammiieise Variable Warmhaltefunktion
Anbraten von Reibekuchen, Garnelen, 200 - 210 Mit den 3 Warmhaltestufen kénnen fertig gegarte Speisen
Maiskolben und Schnitzeln bei konstanter Temperatur und ohne Gefahr des Anbren-
Scharfes Anbraten von Rindfleisch, Fisch, 220 - 230

Frikadellen

Anbraten von Steaks 250 (Powerstufe)

Tab. 4.14  Temperatur Empfehlungen (die Angaben in der Tabelle
sind Richtwerte)

4.3.7 Funktionen der Kochfelder

Leistungsregelung

Die Regelung der Leistungsstufen erfolgt iber das Bedien-
feld durch Beriihrungs- bzw. Bewegungsimpulse auf dem
Touch-Slider. Alternativ kénnen die Leistungsstufen auch
Uber die Touch-Flachen und = ober- und unterhalb
des Touch-Sliders eingestellt werden.

Powerstufe Kochzonen

Bei Aktivierung der Powerstufe steht fiir eine vordefinierte
Zeit die maximale Kochzonenleistung zur Verfiigung. Die
verfligbare Leistung wird auf die Kochzone gebiindelt, d.h.
die max. Leistung der anderen Kochzonen wird voriiberge-
hend automatisch reduziert.

Nach 10 Minuten wird die Kochzone automatisch auf die
Leistungsstufe 5 zurlickgeschaltet.

22

nens warm gehalten werden.

M Die maximale Zeitdauer der Warmhaltefunktion ist auf
8 Stunden begrenzt.

Es gibt drei verschiedene Warmhaltestufen:

Warmbhaltestufe Symbol Temperatur

1 _ ~42°C (90 °C bei CKT)
2 - ~74°C (110 °C bei CKT)
3 = ~94 °C (130° C bei CKT)

Tab. 4.16 Warmhaltestufen

INFO In der Praxis konnen die Temperaturen der Warm-
haltestufen leicht abweichen, da diese durch das
Kochgeschirr, die Fillmenge und die verschiede-
nen Heiztechnologien beeinflusst werden.

Auch durch den EinfluB des Kochfeldabzugs kén-

nen die Temperaturen variieren.

Briickenfunktion

Zwei Kochzonen lassen sich mit der Briickenfunktion zu
einer groBen Flachenkochzone kombinieren. Die Leis-
tungssteuerung fiir die kombinierte Zone erfolgt dann
Uber ein Bedienelement. Die Leistungsregelung erfolgt

www.bora.com
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synchron (beide Kochzonen werden mit der gleichen Leis-
tungsstufe betrieben).

Die Briicken-Funktion eignet sich zum Erwarmen von
Speisen z.B. in einem Brater.

Topferkennung bei Induktionskochfeldern

Die Kochzone erkennt die GroBe des Kochgeschirrs

automatisch und gibt die Energie nur gezielt auf dieser

Flache ab. Auch fehlendes, ungeeignetes oder zu kleines

Kochgeschirr wird automatisch erkannt.

Eine Kochzone arbeitet nicht, wenn in der Anzeige -

blinkend angezeigt wird. Dies passiert, wenn...

M ...sie ohne oder mit ungeeignetem Kochgeschirr einge-
schaltet wird.

M ...der Bodendurchmesser des Kochgeschirres zu klein
ist.
M ...das Kochgeschirr von der eingeschalteten Kochzone

entfernt wird.
Wird nach Ablauf von 9 Minuten nach dem Einstellen
einer Leistungsstufe kein Topf erkannt, dann wird die
Kochzone automatisch abgeschaltet.

Timer Kochzonen (Abschaltautomatik)

Bei in Betrieb befindlichen Kochzonen schaltet die Ab-
schaltautomatik die gewéahlte Kochzone nach Ablauf einer
voreingestellten Zeit automatisch ab.

Ist die ausgewahlte Kochzone bei der Aktivierung des
Timers nicht aktiv, wird nach Ablauf der Zeit nur ein Sig-
nalton ausgegeben.

Die Timer-Funktion kann auf bis zu 4 Kochzonen ange-
wendet werden (Multi-Timer).

Pausefunktion

Mit der Pausefunktion lassen sich voriibergehend alle
Kochzonen einfach und schnell deaktivieren. Bei Aufhe-
bung der Funktion wird der Betrieb mit den urspringli-
chen Einstellungen fortgesetzt.

Der Kochvorgang kann fir max. 10 Minuten unterbrochen
werden. Nach Ablauf von 10 Minuten werden alle Koch-
vorgange automatisch beendet.

Reinigungsfunktion beim Tepan-Edelstahigrill
Die Reinigungsfunktion regelt den Tepan-Edelstahlgrill
konstant auf eine fiir die Reinigung optimale Temperatur
von 70 °C. Diese Temperatur wird dann fiir 10 Minuten
beibehalten.

4.4 Sicherheitseinrichtungen

4.4.1 Bediensperre

Die Bediensperre verhindert ein unbeabsichtigtes Bedie-

nen des Kochfeldabzugs und der Kochfelder wahrend des

Betriebs.

M Ist die Bediensperre aktiv, leuchtet das Symbol .

M Die Funktionen sind gesperrt und die Anzeigen des
Displays sind abgedunkelt (Ausnahme: Power-Button).

www.bora.com

4.4.2 Reinigungssperre (Abwisch-Funktion) g™
Die Reinigungssperre vermeidet eine ungewollte Bedien-
eingabe beim Abwischen des Bedienfeldes wahrend des
Kochvorgangs. Bei Aktivierung wird das Bedienfeld fiir
eine gewisse Zeit gesperrt (werksseitig 15 Sekunden). Die
verbleibende Zeit wird angezeigt. Alle Gerateeinstellungen
bleiben wahrenddessen unverandert.

Die Dauer der Abwischzeit kann im Meni eingestellt wer-
den (5 - 30 Sekunden).

INFO Wird das Bedienfeld feucht gereinigt, kann es
passieren, dass sich ein Wasserfilm bildet und der
Power-Button trotz Reinigungssperre ungewollt
ausgeldst wird. Abhilfe schafft ein sofortiges
Nachtrocknen bei der Feuchtreinigung.

4.4.3 Sicherheitsabschaltung

Wird das Gerét eingeschaltet, aber fiir die Dauer von

2 Minuten nicht bedient, dann schaltet sich das System
automatisch aus (Standby-Modus).

Kochfeldabzug

Der Kochfeldabzug wird 30 Minuten nachdem alle
Kochzonen inaktiv sind (= Leistungsstufe 0) automatisch
abgeschaltet bzw. es wird der Nachlauf gestartet.

Kochfelder

Jede Kochzone wird nach einer vordefinierten Betriebszeit
ohne Anderung der Leistungsstufe automatisch abge-
schaltet.

Leistungsstufen  Sicherheitsabschaltung nach Std.:Min.

Kochfelder Kochfelder
CKEFI, CKI, CKIW CKCH, CKCB
und CKT

! 8:24 6:00

2 6:24 6:00

3 5:12 5:00

Y 4:12 5:00

g 3:18 4:00

[ 2:12 1:30

7 2:12 1:30

g 1:48 1:30

g 1:18 1:30

=] 0:10 0:10  (nur bei CKCH)

Tab. 4.17 Sicherheitsabschaltung bei den Leistungsstufen

Warmhaltestufe Sicherheitsabschaltung nach Std.:Min.

1) 8:00
2 (2) 8:00
3(2) 8:00

Tab. 4.18 Sicherheitsabschaltung bei den Warmhaltestufen
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P Schalten Sie die Kochzone wieder an, wenn Sie die
Kochzone erneut in Betrieb nehmen wollen
(s. Kap. Bedienung).

4.4.4 Restwarmeanzeige H

Ist eine Koch- oder Grillzone nach dem Ausschalten noch
heiB, besteht Verbrennungs- bzw. Brandgefahr. Solange
das Hot-Symbol n und H angezeigt werden (Restwar-
meanzeige), diirfen Sie diese Koch- oder Grillzone nicht
beriihren und keine hitzeempfindlichen Gegensténde da-
rauf ablegen. Nach ausreichender Abkiihldauer (< 50 °C)
erlischt die Anzeige.

INFO Wahrend oder nach einem Stromausfall kdnnen
die Kochfelder noch heiB sein.
Bei den Kochfeldern CKCH und CKCB wird nach
einem Stromausfall keine Restwarme angezeigt,
auch wenn sie zuvor in Betrieb gewesen sind und
Kochstellen noch heif3 sind.

4.4.5 Uberhitzungsschutz

INFO Bei Uberhitzung eines Kochfelds wird dessen
Leistung reduziert bzw. es wird komplett abge-
schaltet.

INFO Bei Uberhitzung des Bedienfelds kénnen Kochfel-
der bzw. das ganze System abgeschaltet werden.

Die Gerite sind mit einem Uberhitzungsschutz ausge-

stattet. Der Uberhitzungsschutz kann ausgeldst werden,

wenn...

M ...Kochgeschirr ohne Inhalt erhitzt wird.

M ...0l oder Fett bei hoher Leistungsstufe erhitzt wird.

M ...nach einem Stromausfall eine heiBe Kochzone wieder
eingeschaltet wird.

M ...heiBes Kochgeschirr das Bedienfeld erhitzt.

Durch den Uberhitzungsschutz wird eine der folgenden

MaBnahmen eingeleitet:

M Die aktivierte Powerstufe wird zurlickgeschaltet.

B Die eingestellte Leistungsstufe wird reduziert.

M Die Kochzone wird komplett abgeschaltet.

M Das Kochfeld wird komplett abgeschaltet.

M Das System wird komplett abgeschaltet.

Nach ausreichender Abkiihldauer kann das Geréat wieder

in vollem Umfang genutzt werden.

4.4.6 Kindersicherung

Die Kindersicherung verhindert ein unbeabsichtigtes oder
unbefugtes Einschalten der Geréte.
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5 Bedienung

P> Beachten Sie bei jeder Bedienung alle Sicherheits- und
Warnhinweise (s. Kap. Sicherheit).

INFO Die Kochfelder des Systems BORA Classic 2.0
koénnen nur in Verbindung mit dem Kochfeldabzug
CKA2 betrieben werden.

INFO Der Kochfeldabzug darf nur betrieben werden,

wenn die Fettfilterkomponenten eingesetzt sind.

5.1 Allgemeine und spezifische

Bedienungshinweise

Der Kochfeldabzug und die Kochfelder werden {iber ein
zentrales Bedienfeld bedient. Das Bedienfeld ist mit elekt-
ronischen Sensortasten und Anzeigefeldern ausgestattet.
Die Sensortasten sprechen auf Fingerkontakt an (s. Kap.
Geratebeschreibung).

Sie bedienen das Gerat, indem Sie mit dem Finger die
entsprechende Sensortaste berihren (Touch-Bedienung)
oder mit dem Finger eine Wisch-Bewegung ausfiihren
(Slider-Bedienung).

INFO Es werden nicht bei jedem Gerét alle Symbole
angezeigt. Passend zu den eingebauten Geraten
werden automatisch Funktionen und Anzeigen
freigeschaltet.

5.1.1 Spezielle Bedienungshinweise fur den

Tepan-Edelstahlgrill CKT

Erstinbetriebnahme:

P> Erhitzen Sie vor der Erstinbetriebnahme die Grillplatte
flir ca. 25 Minuten auf 220 °C (= Leistungsstufe 8 fiir

beide Grillzonen).

INFO Im Tepan-Edelstahlgrill ist zur Kiihlung ein Lifter
verbaut, der eine lange Lebensdauer der Elek-
tronik und ein schnelles Abk{hlen der Grillflache
gewahrleistet. Die Gerduschentwicklung wird
dabei durch verschiedenste MaBnahmen mog-
lichst gering gehalten, kann aber nicht vollstandig

vermieden werden.

INFO Bei der Benutzung kann es zu einer Wélbung der

Grillplatte kommen.

INFO Beim Grillen bzw. Aufheizen in einer héheren
Leistungsstufe kann es zu einer leichten Braun-

verfarbung der Grillplatte kommen.

5.2 Touch-Bedienung

INFO Das System erkennt 3 verschiedene Touch-Befeh-
le. Es unterscheidet zwischen kurzen Beriihrungen
(Touch), langeren Beriihrungen (Long-Press) und
vertikalen Schiebe-Bewegungen mit dem Finger

(Sliden).

Touch-Befehl anwendbar auf  Zeit (Kontakt)

Touch (Beriihrung kurz) Buttons + Slider 0,065 - 0,95s
Long-Press (Beriihrung lang) Buttons + Slider 1-8s
Slide (vertikale Bewegung) Slider 0,15-8s

Tab. 5.1 Touch Bedienung

Wenn Touch-Befehle nicht oder nur unzuverléssig funktio-

nieren, sollte folgendes beachtet werden:

P Berlihren Sie die Touch-Bereiche nur mit einem Finger.

P Achten Sie darauf, dass bei der Bedienung ihr Handbal-
len nicht gleichzeitig auf dem Bedienfeld aufliegt.

P> Halten Sie die Kontaktflache bei der Beriihrung der
Touch-Bereiche méglichst klein.

INFO Wahrend dieses Vorgangs konnen stérende

Geriiche entstehen. 5.3 System bedienen
Bedienungshinweise: 5.3.1 Bedienprinzip
INFO Reinigen Sie die Grillfliche, bevor Sie das Gerat Bedienung Befehl

zum ersten Mal benutzen (s. Kap. Reinigung).

Touch auf eine Funkion Funktion aktivieren*

Long-Press auf eine Funktion Funktion deaktivieren

INFO Heizen Sie die Grillzone 5 Minuten vor der jeweili- - - -
gen Benutzung vor. Slide (Slider) Wert elrjstellen
(z.B. Leistungsstufe)
INFO Wahrend des Aufheizens oder Abkiihlens der Grill-  Tab. 5.2 Bedien-Prinzip

platte kann es zu einer Gerdauschentwicklung kom-
men. Dies ist eine normale Begleiterscheinung.

www.bora.com

* Ausnahme: Bediensperre
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5.3.2 Einschalten

P Long-Press auf den Power-Button @ bis Signalton

M Das Icon leuchtet auf und es wird die Einschalt-Anima-
tion innerhalb des Sliders angezeigt.

B Nach erfolgtem Systemstart erscheint im Bedienfeld
die Standard-Anzeige.

+

174
%

5.3.4 Bediensperre

Bediensperre aktivieren

P Long-Press auf Sperr-Button

M Die Bedienfeldanzeige wird abgedunkelt.

M Der Sperr-Button leuchtet.

M Bis auf den Power-Button und den Sperr-Button sind
alle Funktionen gesperrt.

Abb. 5.1 Standard-Anzeige nach dem Einschalten

INFO Der Men(-Button erscheint nach dem Einschalten
nicht, wenn bei einer Kochzone noch Restwarme
vorhanden ist.

INFO Wenn die Kindersicherung aktiv ist, leuchtet
nach dem Systemstart der Sperr-Button . Die
Standard-Anzeige wird erst nach dem Entsperren

angezeigt (s. auch Kindersicherung).

INFO Erscheint nach dem Einschalten in der Anzeige

! ConF, dann ist die Grundkonfiguration noch
nicht abgeschlossen und muss noch durchgefiihrt

werden (s. Montageanleitung, Grundkonfiguration).

5.3.3 Ausschalten

P Long-Press auf den Power-Button @

M Es wird die Ausschalt-Animation angezeigt und die
Anzeige erlischt.

Der Kochfeldabzug war eingeschaltet:

M Das Liifter-Symbol blinkt und die Nachlaufautomatik
wird gestartet.

M Sobald die Nachlaufzeit abgelaufen ist, wird die Aus-
schalt-Animation angezeigt und die Anzeige erlischt.

Das Kochfeld war eingeschaltet:

M Bei zuvor aktiven und noch heiBen Kochzonen leuchtet
das Restwarme-Symbol n in Signal-Rot und es wird H
angezeigt.

M Die Anzeige erlischt, wenn keine Restwdrme mehr
vorhanden ist.

INFO Das System ist zu jeder Zeit abschaltbar:
Long-Press auf den Power-Button
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INFO Wird das System bei aktiver Bediensperre ausge-
schaltet, dann ist beim nachsten Einschalten die
Bediensperre nicht mehr aktiv.

Bediensperre deaktivieren

P Long-Press auf Sperr-Button (5 Sek.)

M Die Bedienfeldanzeige leuchtet auf und das Bedienfeld
ist wieder aktiv.

M Der Sperr-Button wird abgedunkelt.

5.3.5 Reinigungssperre (Abwisch-Funktion)

Reinigungssperre aktivieren

» Touch auf den Reinigungs-Button g

M Die Bedienfeldanzeige wird abgedunkelt.

M Der Reinigungs-Button leuchtet.

M Das Bedienfeld ist gesperrt.

M Samtliche Einstellungen bleiben erhalten.

M In der Multifunktionsanzeige beginnt die Zeit abzulaufen.

Zeit abgelaufen
B Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird das Bedienfeld
automatisch entsperrt.

5.3.6 Kindersicherung
In der Bedienfeldanzeige leuchtet das Sperr-Symbol .

Kindersicherung dauerhaft aktivieren
s. 5.6 Menu und 5.6.2 Menupunkt 2: Kindersicherung

Kindersicherung fiir einen Kochvorgang deaktivieren

P Long-Press auf Sperr-Button (5 Sek.)

M Die Bedienfeldanzeige leuchtet auf und das Bedienfeld
ist wieder aktiv.

M Der Sperr-Button wird abgedunkelt.

5.3.7 Kurzzeitwecker (Eieruhr)

Eieruhr aktivieren

» Touch auf den Eieruhr-Button

M In der 7-Segment-Anzeige oberhalb des Sliders
erscheint die Zeit-Angabe in Stunden, Minuten und
Sekunden (7:00:01).

M Das System wechselt in den Farb-Modus ,,Beige“.

M Die Kochzonen werden in der Anzeige abgedunkelt.

Zeit einstellen
siehe 5.5.9 Kochzonen-Timer
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Eieruhr starten

» Touch auf den Start-Button (©)

B Es ertont ein akustisches Signal und der eingestellte
Wert wird bestatigt.

M Die eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

M Die Bedienfeldanzeige wechselt zur Standard-Anzeige.

M Die verbleibende Restzeit wird vom System sekunden-
genau angezeigt.

M 10 Sekunden vor Ablauf der Zeit beginnen die Restzeit
und der Eieruhr-Button zu blinken.

Zeit abgelaufen

B Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein akusti-
sches Signal (max. 60 Sekunden).

M Die Zeit-Anzeige und der Eieruhr-Button blinken
(max. 60 Sekunden).

M Die Restzeit wird noch maximal 60 Sekunden ins Nega-

tive weitergezahlt (- 0:00:0 1..)

5.4.2 Lifter-Powerstufe

Powerstufe aktivieren
P Long-Press auf den Slider m an der Position 5.
oder
P Touch auf [gg bei aktiver Leistungsstufe 5.
M Im Slider wird eine Animation angezeigt.
M In der Anzeige erscheint P
(zuerst 3x blinkend, dann dauerhaft).

INFO Nach 10 Minuten wird die Powerstufe automa-
tisch auf die Leistungsstufe 5 zuriickgeschaltet.

INFO Sie kénnen den Signal-Ton und die blinkende
Anzeige durch einen Touch-Befehl auf den Eieruhr-
Button abbrechen.

Eieruhr vorzeitig deaktivieren

P Long-Press auf den Eieruhr-Button

M Die Eieruhr-Funktion wird beendet.

M Die Bedienfeldanzeige wechselt zur Standard-Anzeige.

5.4 Kochfeldabzug bedienen

Powerstufe deaktivieren

Die Lufter-Powerstufe wird vorzeitig deaktiviert, sobald
eine andere Leistungsstufe eingestellt wird (s. Lifter-
Leistungsstufe einstellen).

5.4.3 Abzugsautomatik

INFO Die Abzugsautomatik passt die Abzugsleistung
automatisch der hochsten verwendeten Leistungs-
stufe aller in Betrieb befindlichen Kochzonen an.
Wird die Leistungsstufe einer Kochzone geédndert,
passt sich die Abzugsleistung automatisch an.

INFO Um den Kochfeldabzug bedienen zu kénnen, muss
im Bedienfeld die Lifter-Bedienung aktiv sein
(Farb-Modus ,,Blau®).

Der Slider und das Liifter-Symbol leuchten in der Stan-
dard-Anzeige blau auf.

5.4.1 Lufter-Leistungsstufe einstellen

Die Leistungsstufen des Liifters konnen auf 3 verschiede-
ne Arten geregelt werden:

» Touch auf {g oder 3.

» Regelung tber Slider EEE.

P Touch auf eine bestimmte Slider-Position.

Leistungsstufe erhdhen

P> Slide nach oben bis zur gewiinschten Leistungsstufe.
oder

P Touch auf [gg bis zur gewlinschten Leistungsstufe.
oder

P Touch auf eine héhere Slider-Position.

Leistungsstufe verringern

P> Slide nach unten bis zur gewiinschten Leistungsstufe.
oder

P Touch auf = bis zur gewlinschten Leistungsstufe.
oder

P Touch auf eine niedrigere Slider-Position.
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INFO Die Anpassung der Abzugsleistung erfolgt bei
Induktions-Kochfeldern mit 20 Sekunden Verzdge-
rung, bei allen anderen Kochfeldern mit 30 Sekun-
den Verzogerung.

INFO Die Abzugsautomatik kann jederzeit manuell

beendet werden.

Abzugsautomatik dauerhaft aktivieren
s. 5.6 Menu und 5.6.3 MenUpunkt 3:
Automatische Abzugssteuerung

Abzugsautomatik fiir einen Kochvorgang aktivieren
» Touch auf den Liifter-Button £5.

M Das Liifter-Symbol leuchtet blau auf.

M Auf dem Slider wird eine Animation angezeigt.

M In der 7-Segment-Anzeige erscheint A.

5.4.4 Luifter ausschalten

P> Slide nach unten bis Leistungsstufe auf 0.

oder

» Touch auf [@@ bis Leistungsstufe auf 0.

oder

P Long-Press auf den Liifter-Button .

M Die Nachlaufautomatik wird gegebenenfalls gestartet.
M Der Liifter des Kochfeldabzugs wird ausgeschaltet.
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5.4.5 Nachlaufautomatik vorzeitig beenden
P Long-Press auf den Liifter-Button

oder
» Touch auf den Minus-Button (g3

B Der Nachlauf des Kochfeldabzugs wird beendet.

INFO Ein Nachlauf des Kochfeldabzugs wird von BORA
ausdricklich empfohlen.

5.5 Kochfelder bedienen

INFO Um die Kochfelder bedienen zu kénnen, muss im
Bedienfeld die Kochzonen-Bedienung aktiv sein
(Farb-Modus ,,Rot").

5.5.1 Kochzonen Auswabhl

INFO Sie kénnen mit dem System bis zu 4 Kochzonen
gleichzeitig betreiben und steuern.

P Touch auf eine Kochzone.

M Das System wechselt in den Farb-Modus ,,Rot“.

M Das System wechselt zur Leistungsstufenanzeige.

M Die Kochzonen-Bedienung wird aktiviert und Sie
konnen flr die ausgewéahlte Kochzone Einstellungen
vornehmen.

M Die Kochzonen-Zusatzfunktionen erscheinen.

P Wiederholen Sie diesen Vorgang um bei Bedarf weitere
Kochzonen in Betrieb zu nehmen.

Direkter Wechsel auf eine andere Kochzone

INFO Wenn Sie sich in der Kochfeld-Bedienung (Farb-
Modus ,,Rot“) befinden und Einstellungen fiir eine
Kochzone vornehmen, kénnen Sie auch direkt
zu einer anderen Kochzone wechseln und diese
bedienen.

P Touch auf eine andere Kochzone innerhalb von
2 Sekunden
M Die Kochzone leuchtet in der Bedienfeldanzeige auf.
M Die Bedienung fiir die zweite Kochzone wird aktiviert.
M Die erste Kochzone wird in der Bedienfeldanzeige
abgedunkelt, die zuvor vorgenommenen Einstellungen
bleiben aber aktiv oder werden Gbernommen.

5.5.2 Leistungsstufe fiir eine Kochzone
einstellen

INFO Die Leistungsstufen werden bei Kochfeldern in
der jeweiligen Kochzonenanzeige als 7-Segment-
Schrift angezeigt.

INFO Zwei Sekunden nach einer Anderung der Leis-
tungsstufe wechselt die Bedienfeldanzeige auto-

matisch wieder zur Standard-Anzeige.

28

Die Leistungsstufen der Kochzonen kénnen auf 3 ver-
schiedene Arten geregelt werden:

» Touch auf [§g oder

P Regelung tber den Slider EEED

P Touch auf eine bestimmte Slider-Position

Leistungsstufen-Regelung bei den Kochfeldern
CKFI, CKIl, CKIW, CKCH und CKCB

Leistungsstufe erhdhen

P Touch auf die gewiinschte Kochzone

P> Slide nach oben bis zur gewiinschten Leistungsstufe.
oder

P Touch auf [gg bis zur gewlinschten Leistungsstufe.
oder

P Touch auf eine héhere Slider-Position.

Leistungsstufe verringern

P Touch auf die gewiinschte Kochzone.

P Slide nach unten bis zur gewiinschten Leistungsstufe.
oder

P Touch auf = bis zur gewlinschten Leistungsstufe.
oder

P Touch auf eine niedrigere Slider-Position.

INFO Wird nach dem Einstellen einer Leistungsstufe bei
den Induktionskochfeldern CKFI, CKI und CKIW
9 Minuten kein geeignetes Kochgeschirr erkannt
(Topferkennung), wird die entsprechende Koch-
zone automatisch abgeschaltet.

Leistungsstufen-Regelung beim
Tepan-Edelstahlgrill CKT

INFO Die Leistungsstufen werden beim Tepan-Edel-
stahlgrill in der jeweiligen Kochzonenanzeige als
7-Segment-Schrift angezeigt (| -5, F).

Die Temperatur in °C wird in der Multifunktions-
anzeige oberhalb des Sliders angezeigt (Tempera-
turanzeige).

INFO Waéhrend der ersten Aufheizphase wird die Ist-
Temperatur so lange in der Multifunktionsanzeige
angezeigt, bis die eingestellte Soll-Temperatur bei

der ausgewahlten Kochzone erreicht ist.

Temperatur erhdhen

P Touch auf die gewiinschte Kochzone

P Slide nach oben bis zur gewiinschten Soll-Temperatur.
oder

P Touch auf [gg bis zur gewlinschten Soll-Temperatur.
oder

P Touch auf eine héhere Slider-Position.
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INFO Wahrend der Aufheizphasen blinkt der rote
Hot-Button o, auch wenn nach 2 Sekunden die
Bedienfeldanzeige wieder auf die Standard-Anzei-
ge wechselt. Wenn die Zieltemperatur erreicht ist,

hort das Blinken auf.

Temperatur verringern

P Touch auf die gewiinschte Kochzone.

P> Slide nach unten bis zur gewiinschten Temperatur.
oder

P Touch auf = bis zur gewlinschten Temperatur.
oder

P Touch auf eine niedrigere Slider-Position.

5.5.3 Kochzone ausschalten

P Touch auf die gewiinschte Kochzone.

P Slide ganz nach unten bis in der Kochzonenanzeige [
erscheint.

oder

» Touch auf= bis in der Kochzonenanzeige U erscheint.

B AnschlieBend erscheint die Restwidrmeanzeige H.

Schnelles Ausschalten einer Kochzone (Quick Off)

P Long-Press auf die Kochzone

M In der Kochzonenanzeige wird fiir zwei Sekunden J
angezeigt.

B Zur Bestatigung ertont ein langerer Signalton.

B AnschlieBend erscheint die Restwidrmeanzeige H.

5.5.4 Ankochautomatik

INFO Die Ankochzeit wird vom System anhand der ein-
gestellten Leistungsstufe automatisch bestimmt.

Ankochautomatik aktivieren

P Touch auf die gewiinschte Kochzone

P Leistungsstufe einstellen (= Fortkochstufe)

P Touch auf den Ankoch-Button

M Die Ankochautomatik wird aktiviert.

B Neben der Kochzone wird das Ankochautomatik-Sym-
bol angezeigt.

INFO Wird die Leistungsstufe fiir die Kochzone erhoht
wahrend die Ankochautomatik aktiv ist, bleibt die
Ankochautomatik weiterhin aktiv.

Wird die Leistungsstufe der Kochzone reduziert
wahrend die Ankochautomatik aktiv ist, dann wird

die Ankochautomatik deaktiviert.

Ankochautomatik vorzeitig deaktivieren

P Long-Press auf den Ankoch-Button

B Die Ankochautomatik wird deaktiviert.

M Die Kochzone wechselt auf die zuvor eingestellte Leis-
tungsstufe.
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Zeit abgelaufen

B Wenn die Ankochzeit abgelaufen ist, wird die zuvor
eingestellte Fortkochstufe aktiviert.

M Das Ankoch-Symbol wird nicht mehr angezeigt.

5.5.5 Powerstufe

INFO Wird bei einem Kochfeld eine Kochzone mit der
Powerstufe betrieben, so ist der Betrieb der
zweiten Kochzone maximal in der Leistungsstufe
5 moglich.

INFO Falls bei der Aktivierung der Powerstufe fiir die
zweite Kochzone eine hohere Leistungsstufe als
5 eingestellt ist, wird diese automatisch auf die

Leistungsstufe 5 reduziert.

INFO Wird fiir die zweite Kochzone eine Leistungsstufe
hoher als 5 eingestellt, wird die aktive Powerstufe
an der ersten Kochzone automatisch zuriickge-

schaltet.

Powerstufe fiir eine Kochzone aktivieren

P Touch auf die gewiinschte Kochzone

P Touch auf [gg bei aktiver Leistungsstufe 9

oder

P Long-Press auf den Sliderm im obersten Bereich
(= Slider-Position 7-9).

oder

P Slide auf die Leistungsstufe 9 und halten der Position

M Im Slider wird eine Animation angezeigt.

B In der Kochzonen-Anzeige erscheint F
(zuerst 3x blinkend, dann dauerhaft).

INFO Nach 10 Minuten wird die Powerstufe automatisch
auf die Leistungsstufe 9 zuriickgeschaltet.

Powerstufe deaktivieren

Die Powerstufe wird vorzeitig deaktiviert, sobald eine
andere Leistungsstufe eingestellt wird (s. Leistungsstufe
einstellen).

5.5.6 Zwei-Kreis-Zuschaltung bei den
Kochfeldern CKCH und CKCB

INFO Die Zwei-Kreis-Zuschaltung kann auch bei aktiver
Ankoch-, Timer- und Warmhalte-Funktion aktiviert
bzw. deaktiviert werden.

Bei Aktivierung der Briickenfunktion wird der
zweite Heizkreis automatisch aktiviert.

Voraussetzungen fiir die Zwei-Kreis-Zuschaltung:
M Kochvorgang mit einer Leistungsstufe >0
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Zweiten Heizkreis aktivieren

P Touch auf die gewiinschte Kochzone

P Leistungsstufe einstellen

P Touch auf den Heizkreis-Button

B Der zweite Heizkreis wird flir die ausgewahlte Kochzo-
ne aktiviert.

M Der Kochvorgang wird in der eingestellten Leistungs-
stufe mit zwei aktiven Heizkreisen fortgesetzt.

B Neben der Kochzonenanzeige wird das Heizkreis-Sym-
bol angezeigt.

Zweiten Heizkreis deaktivieren

P Touch auf die gewiinschte Kochzone

P> Long-Press auf den Heizkreis-Button

B Der zweite Heizkreis wird deaktiviert.

B Der Kochvorgang wird in der eingestellten Leistungs-
stufe mit nur einem aktiven Heizkreis fortgesetzt.

5.5.7 Brickenfunktion

INFO Bei aktivierter Briickenfunktion werden beide
Kochzonen eines Gerétes gekoppelt und auf der
selben Kochstufe betrieben.

INFO Bei aktivierter Briickenfunktion kann die
Powerstufe P bei den Kochfeldern CKFI, CKI,
CKIW, CKCH und CKCB nicht verwendet werden.
Beim Tepan-Edelstahlgrill ist die Verwendung der

Powerstufe F moglich.

Briickenfunktion aktivieren
P Touch auf eine aktive Kochzone
P Touch auf den Briickungs-Button
M Die Briickenfunktion wird wie folgt aktiviert:
M Leistungsstufe >0: sofortige Aktivierung moglich
M Leistungsstufe = 0: Aktivierung der Briickenfunktion
moglich, sobald eine Leistungsstufe >0 eingestellt
wird
M Das Briickungs-Symbol leuchtet auf.
M Die zweite Kochzone wird aktiviert und in der gleichen
Leistungsstufe betrieben.
M Beide Kochzonenanzeigen zeigen die selbe Leistungs-
stufe an.

M Aktive Kochzonen-Zusatzfunktionen werden Glbernommen.

B Anderungen an der Leistungsstufe wirken sich jetzt
simultan auf beide Kochzonen aus.

P Long-Press auf Kochzone mit aktiver Briickenfunktion
oder Long-Press auf Briickungs-Button

M Die Briickenfunktion wird deaktiviert.

M Alle Kochzonen werden deaktiviert.

INFO Wird bei Induktionskochfeldern mit aktiver Brii-
ckenfunktion fiir die Dauer von 10 Sekunden kein
passendes Kochgeschirr erkannt (Topferkennung),
dann wird die Briickenfunktion beendet und die
Kochzonen werden deaktiviert.

Tipp fiir die Kochfelder CKFI, CKI und CKIW:

Kochzonenfunktionen {ibertragen

Mit Hilfe der Briickenfunktion lassen sich bei Induktions-

kochfeldern aktive Kochzonenfunktionen (z.B. Ankochen,

Timer, Warmhalten) schnell und einfach von einer Kochzo-

ne auf die andere Kochzone Ubertragen. Die Briickenfunk-

tion ist dabei nur Mittel zum Zweck.

P Aktivieren Sie die Briickenfunktion

M Die zweite Kochzone wird aktiviert und die aktiven
Kochfunktionen werden automatisch Gibernommen.

P Verschieben Sie den Topf auf die zweite Kochzone.

M Nach 10 Sekunden wird die erste Kochzone und die
Briickenfunktion durch die Topferkennung automatisch
deaktiviert.

5.5.8 Warmhaltestufe einstellen

INFO Es stehen drei verschiedene Warmhaltestufen zur
Auswahl (s. auch Kapitel Geratebeschreibung in
der Betriebs- und Montageanleitung).

Warmbhaltestufe aktivieren

P Touch auf die gewiinschte Kochzone

» Touch auf den Warmhalte-Button

M Es wird die 1. Warmhaltestufe (- ) angezeigt.

M Neben der Kochzone wird das Warmhalte-Symbol
angezeigt.

M Beim Tepan-Edelstahlgrill CKT wird zusatzlich in der
7-Segment-Anzeige oberhalb des Sliders die Tempera-
tur angezeigt.

Warmhaltestufe erhéhen oder verringern

P Touch auf die gewiinschte Kochzone

P Slide nach oben oder nach unten bis zur gewilinschten
Warmhaltestufe

INFO Wenn bereits beide Kochzonen eines Kochfelds
aktiv sind, ist die Briickenfunktion nicht akti-
vierbar. Ist nur eine Kochzone aktiv, kann die

Briickenfunktion aktiviert werden.

INFO Fir den Tepan-Edelstahlgrill CKT steht zusatzlich
zu den drei Warmhaltestufen eine vierte Slider-
Position fiir die Reinigungsfunktion L zur Auswahl
(s. Kap. Reinigung).

Briickenfunktion deaktivieren

P Touch auf eine Kochzone mit aktiver Briickenfunktion
P> Long-Press auf Briickungs-Button

M Die Briickenfunktion wird deaktiviert.

M Die ausgewdhlte Kochzone bleibt aktiv.

oder
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Warmbhaltefunktion deaktivieren

P Touch auf die gewiinschte Kochzone

P Long-Press auf den Warmhalte-Button

M Die Warmhalte-Funktion wird deaktiviert.

M In der Kochzonenanzeige erscheint die Restwérme-
anzeige H.
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5.5.9 Kochzonen-Timer

INFO Um die Timer-Funktion aktivieren zu konnen,
muss fiir die Kochzone zuerst eine Leistungsstufe
eingestellt werden.

INFO Die Timer-Funktion kann fiir jede Kochzone ge-
nutzt werden. Es kdnnen mehrere Timer gleichzei-

tig aktiviert werden (Multitimer).

Timer aktivieren

P Touch auf eine Kochzone

M Die Kochzonen-Zusatzfunktionen werden angezeigt.

M Falls die angewéhlte Kochzone noch nicht aktiv ist
(= Leistungsstufe [) kann nun eine Leistungsstufe
eingestellt werden.

P Touch auf den Timer-Button

M In der 7-Segment-Anzeige oberhalb des Sliders
erscheint die Zeit-Angabe in Stunden, Minuten und
Sekunden (7/:00:070).

M Das System wechselt in den Farb-Modus ,,Beige*“.

Zeit einstellen
P> Stellen Sie die gewiinschte Zeit ein:

Befehl Auswahl in Std./Min./Sek.

Touch auf 00
Touch auf -

Befehl Zeit erhdhen Zeit verringern
Touch auf =

Slide a nach oben ﬂ nach unten
Tab. 5.3  Zeit einstellen

B In der Bedienfeldanzeige erscheint der Start-Button @

Timer starten

» Touch auf den Start-Button (©)

B Es ertont ein akustisches Signal und der eingestellte
Wert wird bestatigt.

Bl Die eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

B Neben der Kochzone wird das Timer-Symbol (@) angezeigt.

M Die Bedienfeldanzeige wechselt nach 2 Sekunden zur
Standard-Anzeige.

M Das System zeigt 10 Sekunden vor Ablauf der ein-
gestellten Zeit die Restlaufzeit mit der zugehdrigen
Kochzone blinkend an.

Restzeit anzeigen

Der Kochzonen-Timer ist aktiv und die Zeit lauft ab:

P Touch auf die Kochzone

M Die verbleibende Restzeit wird in der Bedienfeldanzeige
angezeigt.
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Aktiven Timer dandern

P Touch auf eine Kochzone mit aktivem Timer

M Das System wechselt in den Farb-Modus ,,Rot“.

M Die verbleibende Restzeit wird angezeigt.

» Touch auf den Timer-Button

M Der Timer wird gestoppt.

M Die verbleibende Restzeit wird angezeigt.

M Das System wechselt in den Timer-Editier-Modus
(Farb-Modus ,,Beige®).

P Andern Sie die eingestellte Zeit (s. ,Zeit einstellen).

P> Bestitigen Sie die neu eingestellte Zeit und starten Sie
den Timer (s. ,Timer starten®).

Timer vorzeitig beenden

P Touch auf eine Kochzone mit aktivem Timer

M Die verbleibende Restzeit wird angezeigt.

P Long-Press auf den Timer-Button

M Der Timer wird beendet.

M Das System wechselt zur Standard-Anzeige.

M Die Kochzone bleibt in der eingestellten Leistungsstufe
aktiv.

Zeit abgelaufen

M Es ertont ein akustisches Signal.

M Die Zeit-Anzeige 0:00:00 und der Timer-Button
blinken.

B Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird die Kochzone
auf die Leistungsstufe [ geschaltet.

M In der Kochzonenanzeige erscheint die Restwédrme-

Anzeige H.

Multi-Timer

INFO Es konnen fiir alle Kochzonen gleichzeitig unter-
schiedliche Timer gesetzt werden.

Fir eine Kochzone ist bereits ein Timer aktiv:

P Touch auf eine weitere Kochzone

P Aktivieren Sie den Timer (s. ,Timer aktivieren)
P> Stellen Sie die Zeit ein (s. ,Zeit einstellen®)

» Starten Sie den Timer (s. ,Timer starten®)

5.5.10 Pausefunktion

INFO Mit der Pause-Funktion kénnen Sie Kochvorgange
kurzzeitig unterbrechen.
Die Unterbrechung des Kochvorgangs kann max.
10 Minuten dauern. Wird die Pause-Funktion wéh-
rend dieser Zeit nicht aufgehoben, so werden alle
Kochzonen abgeschaltet.

Pause-Funktion aktivieren
» Touch auf den Pause-Button
M Der Pause-Button leuchtet auf, alle Kochvorgénge wer-

den unterbrochen und es ertont ein akustisches Signal.

M Die Kochzonenanzeigen werden abgedunkelt und
blinken.
M Der Pause-Timer wird gestartet (max. 10 Minuten).
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INFO Waéhrend der Pause wird die Liifter-Funktion nicht
unterbrochen. Aktive Briicken- und Eieruhr-Funk-
tionen bleiben erhalten. Aktive Timer-Funktionen

werden unterbrochen

Menii-Ubersicht

Pause-Funktion deaktivieren

P Long-Press auf den Pause-Button

M Der Pause-Button wird abgedunkelt und es ertont ein
langerer Signalton.

M Die Kochzonenanzeigen leuchten auf und blinken nicht
mehr.

M Alle Kochvorgénge werden mit den vor der Pause ein-
gestellten Leistungsstufen wieder aufgenommen.

INFO Abhéangig von der Gerate-Konfiguration zeigt das
System BORA Classic 2.0 nur die relevanten/zu-
treffenden Menilpunkte an.

Mentiipunkt/Bezeichnung/Auswahlbereich Werks-
einstellung
Lautstarke der Signaltone (10 - 100%) 80%
Kindersicherung (Ein/Aus) Aus
Automatische Abzugssteuerung (Ein/Aus) Aus
Dauer Reinigungssperre (5 - 30 s) 15s
Dauer der Nachlaufautomatik (0 - 30 min) 20 min

Abfrage der Software Version

Abfrage der Hardware Version

5.6 Menu
INFO Im Folgenden finden Sie Erlduterungen zur Meni-

Bedienung und eine Beschreibung der wichtigsten
Menupunkte.

Die bei der Erstinbetriebnahme erforderlichen
Menlpunkte zur Grundkonfiguration finden Sie in
der Montageanleitung.

Update der System-Software

Daten Export

>|O|o|N|o|loa|l~|lw|IN|—

Standzeit des Umluftfilters anzeigen
(nur bei Umluftbetrieb)

B Filtertyp anzeigen, Filtertyp wechseln und
Filterstandzeit zurlicksetzen

Men aufrufen

C Betriebsmodus des Abzugssystems
(Abluft-/Umluft-Betrieb)

INFO Das Meni kann nur aufgerufen werden, wenn alle
Kochzonen und der Kochfeldabzug inaktiv sind.
AuBerdem darf keinerlei Restwarme vorhanden
sein.

INFO Der Meni-Button wird im Bedienfeld erst ange-
zeigt, wenn alle Funktionen inaktiv sind und keine
Restwédrme vorhanden ist.

» Touch auf Menii-Button B
M Das Meni wird aufgerufen und es wird der erste Meni-
punkt angezeigt (Farb-Modus ,Beige®).

Meni beenden

» Longpress auf Meni-Button B

M Das Menii wird beendet und es wird die Standard-
Anzeige angezeigt.
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Tab. 5.4  Meni-Ubersicht

Menl Navigation

P Touch auf @ oder B4 fiir einen Wechsel zum ge-
winschten Menlpunkt.

M Haben Sie einen Meniipunkt ausgewéhlt, wechselt die
Anzeige automatisch nach 1 Sekunde zum eingestell-
ten Wert.

Schematische Darstellung

INFO Als Hilfestellung zeigt das Menii fiir jeden Meni-
punkt die Anzahl der auswahlbaren Einstellungen
an (1-3).

O) O]
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Abb. 5.2 Schematische Darstellung der Anzahl von Auswahl-

maoglichkeiten

www.bora.com
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Menu-Einstellungen bestatigen und speichern

P Touch auf @ oder

oder

» Long-Press auf Menii-Button B

M Das System iibernimmt und speichert eingestellte
Werte automatisch beim Wechsel auf einen anderen
Menupunkt, oder beim Verlassen des Mends.

5.6.1 Menupunkt 1:

Lautstarke der Signalténe

INFO Die aktuell eingestellte Lautstéarke wird nach
dem Aufrufen des Menipunkts in der 7-Segment-
Anzeige oberhalb des Sliders angezeigt.

O) | O)
< > 3 < L B3n >
! +
Abb. 5.3 Meniipunkt 1: Lautstérke der Signaltone

Signaltonlautstérke einstellen:

P Slide m nach oben oder nach unten bis zur ge-
winschten Lautstarke

oder

P Touch auf [gg oder = bis zur gewlinschten Lautstarke

P> Bestitigen und speichern Sie die Einstellung.

www.bora.com

5.6.2 Menipunkt 2: Kindersicherung

INFO Mit dem Meniipunkt 2 kann die Kindersicherung
dauerhaft ein- oder ausgeschaltet werden.
Die getroffene Einstellung wird beim néachsten
Systemstart dauerhaft Glbernommen.

O) | @ |

Abb. 5.4 MenUpunkt 2: Kindersicherung
Kindersicherung dauerhaft aktivieren

P Touch auf den oberen Slider-Bereich m
M In der Anzeige wird Jn angezeigt.

P> Bestitigen und speichern Sie die Einstellung.
M Die Kindersicherung ist dauerhaft aktiviert.

Kindersicherung dauerhaft deaktivieren

P Touch auf den unteren Slider-Bereich m
M In der Anzeige wird OFF angezeigt.

P> Bestitigen und speichern Sie die Einstellung.
M Die Kindersicherung ist dauerhaft deaktiviert.
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5.6.3 Menupunkt 3:
Automatische Abzugssteuerung

INFO Mit dem Menipunkt 3 kann die Abzugsautomatik
dauerhaft ein- oder ausgeschaltet werden.
Die getroffene Einstellung wird beim néachsten

Systemstart dauerhaft Gibernommen.

5.6.4 Menupunkt 4:
Dauer der Reinigungssperre
(Abwisch-Funktion)
O) | O)
< MLLER > 1 < 4o2p
+ : +
Abb. 5.6 MenUpunkt 4: Dauer der Reinigungssperre

Abb. 5.5  Menlpunkt 3: Abzugsautomatik
Abzugsautomatik dauerhaft aktivieren

P Touch auf den oberen Slider-Bereich m
B In der Anzeige wird [ angezeigt.

P> Bestétigen und speichern Sie die Einstellung.
B Die Abzugsautomatik ist dauerhaft aktiviert.

Abzugsautomatik dauerhaft deaktivieren

P Touch auf den unteren Slider-Bereich m
M In der Anzeige wird OFF angezeigt.

P> Bestétigen und speichern Sie die Einstellung.
M Die Abzugsautomatik ist dauerhaft deaktiviert.
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Dauer der Reinigungssperre einstellen

P> Slide bis zur gewlnschten Dauer (5-30 Sek.)
oder

P Touch auf lgg oder = bis zur gewlinschten Dauer
P> Bestitigen und speichern Sie die Einstellung.

5.6.5 Menipunkt 5:
Dauer der Nachlaufautomatik

INFO Ein Nachlauf des Kochfeldabzugs ist sinnvoll und
wird von BORA ausdriicklich empfohlen.

Abb. 5.7  MenUpunkt 4: Dauer der Reinigungssperre

Nachlaufzeit des Lufters einstellen

» Slide [ bis zur gewiinschten Dauer (10-30 min)
oder

P Touch auf lgg oder = bis zur gewlinschten Dauer

P> Bestitigen und speichern Sie die Einstellung.

www.bora.com
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5.6.6 Menupunkt 6:

Abfrage der Software-Version

5.6.8 Menulpunkt 8:
Update der System-Software

INFO

Die Version der System-Software kann bei der
Fehlersuche durch das BORA Service Team bend-
tigt werden.

Abb. 5.8

Menlpunkt 6: Abfrage der Software-Version

B Nach 1 Sekunde wird die aktuelle Software-Version
des Systems angezeigt.

5.6.7 Menupunkt 7:

Abfrage der Hardware-Version

INFO

Die Version der verbauten Gerate-Hardware kann
bei der Fehlersuche durch das BORA Service
Team bendotigt werden.

~
_
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Abb. 5.9

Menlpunkt 7: Abfrage der Hardware-Version

B Nach 1 Sekunde wird die aktuelle Hardware-Version
der Gerate angezeigt.

www.bora.com

INFO Zur Fehlerbehebung kann ein Update der System-
Software nétig sein.

INFO Als Speichermedium fiir die Update-Datei wird
ein USB-Stick mit FAT32-Formatierung bendtigt.
Dieser Datenstick muss in der USB-Schnittstelle
des Kochfeldabzugs stecken.

INFO Es muss eine gliltige Update-Datei auf dem USB-

Stick gespeichert sein.
Die Update-Datei erhalten Sie zu gegebenem
Anlass von der BORA Service Abteilung.

Software-Update starten

Abb. 5.10 Menlpunkt 8: Software-Update starten

P Stecken Sie den USB-Stick mit der Update-Datei in die
USB-Schnittstelle des Kochfeldabzugs.

» Touch auf den Slider

M Das Software-Update wird gestartet.

M Die Anzeige fiir den ersten Prozessabschnitt des Up-
dates wird blinkend angezeigt.
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Update-Prozess

Der Update-Prozess erfolgt in drei Stufen. Diese drei
Prozessabschnitte werden im Display durch beige Slider-
Segmente ( ﬂ @ ﬂ ) visualisiert. Der jeweils aktive
Abschnitt wird dabei blinkend angezeigt. Wurde ein
Prozessabschnitt erfolgreich abgeschlossen, hort das
entsprechende Segment auf zu blinken und leuchtet griin.
Der nachste Prozessabschnitt wird gestartet.

5.6.9 Menipunkt 9: Daten-Export

INFO

Der Daten-Export erleichtert die Fehleranalyse
und die optimale Konfiguration ihres Systems.

INFO

Als Speichermedium fiir den Daten-Export wird
ein USB-Stick mit FAT32-Formatierung bendtigt.
Dieser Datenstick muss in der USB-Schnittstelle
des Kochfeldabzugs stecken.

INFO

Der Daten-Export erfolgt in drei Stufen.

Die Visualisierung der drei Prozessabschnitte er-
folgt in der Bedienfeld-Anzeige genauso wie beim
»Software-Update® (s. Menlpunkt 8).

Daten-Export starten

Abb. 5.11  Menipunkt 8: Prozessabschnitte Software-Update

INFO Falls das Update fehlerfrei durchlaufen wurde,
werden alle drei Abschnitts-Segmente grin leuch-
tend angezeigt. AnschlieBend erfolgt automatisch
ein System-Neustart.

INFO Das Update wurde erfolgreich abgeschlossen,
wenn nach dem Neustart des Systems in der

Anzeige | SofFEt ausgegeben wird.

INFO Tritt wahrend eines Update-Abschnitts ein Fehler
auf, wird der komplette Update-Prozess beendet.
In der Bedienfeld-Anzeige erscheint eine Fehler-

meldung (z.B. E 123; s. Kap. Stérungsbehebung).
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Abb. 5.12 MenUpunkt 9: Daten-Export

P Stecken Sie den formatierten USB-Stick in die USB-
Schnittstelle.

» Touch auf den Slider D

M Der Daten-Export wird gestartet.

M Die Anzeige fiir den ersten Prozessabschnitt des Ex-
ports wird blinkend angezeigt.

INFO Falls der Daten-Export fehlerfrei erfolgt ist, wer-
den alle drei Abschnitts-Segmente griin leuchtend
angezeigt.

INFO Tritt wéhrend des Daten-Exports ein Fehler auf,

wird der Daten-Export beendet. In der Bedienfeld-
Anzeige erscheint eine Fehlermeldung (z.B. £ |24,

s. Kap. Storungsbehebung).

www.bora.com
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5.6.10 Menlpunkt A:
Standzeit des Umluftfilters anzeigen
(nur bei Umluftbetrieb)

INFO Durch den im System konfigurierten Filtertyp ist
die maximale Standzeit des Umluftfilters definiert.

INFO Die verbleibende Filterstandzeit wird in der Mul-
tifunktionsanzeige stundengenau angezeigt und
zusatzlich durch die Farben Griin, Orange und Rot

tber den Slider optisch dargestellt.

Anzeige:
Reststandzeit Farbe Bedeutung
>20h Grin noch kein Filterwechsel notig
5-20h Orange bald anstehender Filterwechsel
<5h Rot Filter muss (in Kirze) getauscht werden
Tab. 5.5  Anzeige der Standzeit des Umluftfilters
O] | O] | O]
< HFILE i< HORDR > Ho Bl >

5.6.11 Menlpunkt B:
Filtertyp anzeigen, Filtertyp wechseln
und Filterstandzeit zuricksetzen
(nur bei Umluftbetrieb)

INFO Wird der Mentpunkt B aufgerufen, dann wird
automatisch der zuletzt verwendete Filtertyp
angezeigt.

INFO Hat ein Filter die Standzeit erreicht, wird im Meni
die Filterserviceanzeige angezeigt und der Filter
muss getauscht werden.

Nach dem Filtertausch muss die Filterstandzeit

zuriickgesetzt werden.

Filtertyp auswéahlen und Filterstandzeit zurlicksetzen:

Obere Slider-Schaltflache:

M Filtertyp 1 (F )= BORA Luftreinigungsbox ULB1
(oder Fremdfabrikate mit 200 Std. Standzeit)

Untere Slider-Schaltflache:

M Filtertyp 3 (F3) = BORA Luftreinigungsbox ULB3
(oder Fremdfabrikate mit 400 Std. Standzeit)

Abb. 5.13 Menipunkt A: Standzeit des Umluftfilters anzeigen
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INFO Wird die Standzeit des Aktivkohlefilters iiber-
schritten, kann der ordnungsgemaBe Betrieb des
Systems beeintrachtigt werden.

Der Betrieb des Kochfeldabzugs ist zwar weiterhin
moglich, jedoch erléschen dadurch die Garantie-

und Gewahrleistungsanspriiche.

www.bora.com

Abb. 5.14  MenUpunkt B: Filtertyp anzeigen, Filtertyp wechseln
und Filterstandzeit zurlicksetzen

» Touch auf eine Slider-Schaltfliche EEEED

M Der Filtertyp wird ausgewahlt und die Filterstandzeit
zurlickgesetzt.

M AnschlieBend wird die neue Reststandzeit des Umluft-
filters angezeigt.
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6 Reinigung und Pflege

P Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(s. Kap. Sicherheit).

P> Beachten Sie die mitgelieferten Herstelleranleitungen.

P> Stellen Sie sicher, dass fiir die planmaBige Reinigung
und Pflege das Kochfeld und der Kochfeldabzug
vollsténdig abgeschaltet und abgekiihlt sind, damit Sie
sich nicht verletzen (s. Kap. Bedienung).

M Eine regelmaBige Reinigung und Pflege sichert eine
lange Lebensdauer und optimale Funktion.

INFO Edelstahlflachen nur in Schliffrichtung reinigen.

P Halten Sie folgende Reinigungs- und Pflegezyklen ein:

Reinigungszyklen Kochfeldabziige

Komponente Reinigungszyklus

Kochfeldabzug innen
und Oberflache

nach jeder Zubereitung von stark fetthalti-
gen Speisen; mindestens wochentlich.

Einstromduse,
Fettfiltereinheit

nach jeder Zubereitung von stark fett-

haltigen Speisen; mindestens wdchentlich.

Aktivkohlefilter
(nur bei Umluft)

austauschen bei Geruchsbildung oder Ab-
lauf der Standzeit (s. Filterserviceanzeige)

Tab. 6.1 Reinigungszyklen

Reinigungszyklen Kochfelder

Komponente Reinigungszyklus

Kochfeld sofort nach jeder Verschmutzung
grundlich mit handelslblichen Reinigern

Tab. 6.2 Reinigungszyklen Kochfelder

6.1 Reinigungsmittel

Tepan-Edelstahlgrill:

Sie bendétigen fiir die Reinigung des Tepan-Edelstahl-
grills einen speziellen Tepan-Spachtel und geeignete
Reinigungsmittel.

6.2 Gerate pflegen

P Nutzen Sie die Gerate nicht als Arbeits- oder Ablage-
flache.

P> Schieben oder ziehen Sie kein Kochgeschirr tiber die
Gerateoberflachen.

P Heben Sie Topfe und Pfannen immer an.

P Halten Sie die Geréte sauber.

P Entfernen Sie jede Art von Verschmutzung sofort.

P Verwenden Sie nur Kochgeschirr, das fir Glaskeramik-
Kochfelder geeignet ist (s. Kap. Gerdtebeschreibung).

6.3 Kochfeldabzug reinigen

An der Oberflache und im Abzugssystem kénnen sich

fettige Bestandteile und Kalkriickstdnde des Kochdunstes

anlagern.

P Entnehmen Sie die Einstromdise und die Fettfilterein-
heit vor der Reinigung.

P Reinigen Sie die Oberflichen mit einem weichen,
feuchten Tuch, Spilmittel oder einem milden Fenster-
reiniger.

P Weichen Sie angetrocknete Verschmutzungen mit
einem feuchten Tuch auf (nicht kratzen!).

P Reinigen Sie die Komponenten des Kochfeldabzugs
gemal den Reinigungszyklen.

6.3.1 Ausbau der Komponenten

Einstromdiise enthnehmen

INFO Durch die Verwendung aggressiver Reinigungs-
mittel und durch scheuernde Topfb&den wird die
Oberflache beschadigt und es entstehen dunkle
Flecken.

P Verwenden Sie niemals Dampfreiniger, kratzende
Schwamme, Scheuermittel oder chemisch aggressive
Reinigungsmittel (z.B. Backofenspray).

P Achten Sie darauf, dass das Reinigungsmittel keines-
falls sand-, soda-, sdure-, laugen- oder chloridhaltig ist.

Glaskeramik-Kochfelder:

Sie bendtigen fiir die Reinigung der Kochfelder einen
speziellen Glaskeramik-Schaber und geeignete Reini-
gungsmittel.

INFO Verwenden Sie den Glaskeramik-Schaber nicht in
der gewdlbten Kochzone des Wok-Kochfeldes.
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Abb. 6.1 Einstromduse entnehmen
[1] Einstromduse
P Kippen Sie die Einstromddse [1] aus der Einlageposition.

P Entnehmen Sie mit der anderen Hand die Einstrom-
dise [1].

www.bora.com
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Ausbau der Fettfiltereinheit

: \c 'J

Abb. 6.2  Fettfiltereinheit entnehmen

P Entnehmen Sie die Fettfiltereinheit.
P Benutzen Sie dafiir die Grifftaschen im Inneren der
Fettfiltereinheit.

Zerlegen der Fettfiltereinheit

Abb. 6.3  Fettfilter entnehmen

P Entnehmen Sie den Fettfilter aus der Fangwanne.

P Benutzen Sie dafir die 2 seitlichen Verriegelungs-
Druckpunkte am Fettfilter.

6.3.2 Reinigung der Komponenten

Die Einstrémduse, der Fettfilter und die Fangwanne kon-
nen von Hand oder in der Geschirrspiilmaschine gereinigt
werden.

P> Zerlegen Sie die Fettfiltereinheit vor der Reinigung.

Reinigung von Hand

P Verwenden Sie fettldsende Reinigungsmittel.

P> Spiilen Sie die Bauteile mit heiBem Wasser ab.

P> Reinigen Sie die Bauteile mit einer weichen Birste.
P> Spiilen Sie die Bauteile nach der Reinigung gut ab.
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Reinigung in der Geschirrspllmaschine

P Stellen Sie die Komponenten verkehrt herum in die
Geschirrspilmaschine.

M Es soll sich kein stehendes Wasser in den Fettfilter-
komponenten sammeln kdnnen.

P Benutzen Sie fir die Reinigung ein Spilprogramm mit
maximal 65 °C.

M Wenn sich der Fettfilter nicht mehr vollstandig reinigen
lasst, muss der Fettfilter ersetzt werden.

6.3.3 Einbau der Komponenten

Zusammensetzen der Fettfiltereinheit

INFO Beim Zusammenbau der Komponenten ist keiner-
lei Kraftaufwand nétig. Die Fettfiltereinheit ist so
konzipiert, dass sich die Einzelteile widerstandslos
und nur korrekt zusammensetzen lassen.

P> Setzen Sie den Fettfilter vorsichtig in die Fangwanne
ein.

P> Stellen Sie sicher, dass die Verriegelung einrastet.

P Driicken Sie den Fettfilter nicht mit Gewalt in die
Fangwanne.

M Ist beim Einsetzen des Fettfilters ein Widerstand spiir-
bar, muss der Filter einfach nur umgedreht werden.

Einbau der Fettfiltereinheit

INFO Die Fettfiltereinheit 148t sich nur bei richtiger Aus-
richtung vollsténdig und widerstandslos einsetzen.
Ein falsches Einsetzen ist bei korrekter Vorge-
hensweise nicht moglich.

P> Setzen Sie die Fettfiltereinheit vorsichtig in den Koch-
feldabzug ein.

P Driicken Sie die Fettfiltereinheit nicht mit Gewalt in
den Kochfeldabzug.

M Ist beim Einsetzen der Fettfiltereinheit ein Widerstand
spiirbar, muss die Fettfiltereinheit einfach nur umge-
dreht werden.

Einsetzen der Einstromdiise
P Setzen Sie die Einstromdise ein.
P Achten Sie auf die korrekte Position.

6.3.4 Umluftfilter austauschen

Bei Umluftbetrieb wird ein zuséatzlicher Aktivkohlefilter
verwendet. Der Aktivkohlefilter bindet Geruchsstoffe,
die beim Kochen entstehen. Der Aktivkohlefilter ist am
Sockellifter oder am Kanalsystem verbaut.

INFO Wechseln Sie den Aktivkohlefilter regelméaBig. Die
Standzeiten entnehmen Sie der Bedienungsanlei-
tung des jeweiligen Aktivkohlefilters.
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INFO Aktivkohlefilter erhalten Sie bei lhrem Fachhand-
ler oder kontaktieren Sie BORA {iber die Hompage
http://www.bora.com.

6.4.2 Tepan-Edelstahl-Grillflache reinigen

B Der Austausch ist in der Bedienungsanleitung des
Aktivkohlefilters beschrieben.

P> Setzen Sie die Filterserviceanzeige zurlick
(s. Kap. Bedienung, Punkt 5.6.11).

6.4 Kochfelder reinigen

6.4.1 Glaskeramik reinigen

P> Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist
(s. Kap. Bedienung).

P> Stellen Sie sicher, dass bei Gas-Kochfeldern die Gaszu-
fuhr unterbrochen und abgestellt ist.

P Warten Sie ab, bis alle Kochzonen kalt sind.

P Entfernen Sie alle groben Verschmutzungen und Spei-
sereste mit einem Glaskeramik-Schaber vom Kochfeld.

P Geben Sie das Reinigungsmittel auf das kalte Kochfeld.

P Verreiben Sie das Reinigungsmittel mit Kiichenpapier
oder einem sauberen Tuch.

P Wischen Sie das Kochfeld nass ab.

P Reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken.

Wenn das Kochfeld heiB ist:

P Entfernen Sie anhaftende geschmolzene Reste aus
Kunststoff, Alufolie, Zucker bzw. zuckerhaltige Speisen
sofort mit einem Glaskeramik-Schaber aus der heien
Kochzone, um ein Einbrennen zu vermeiden.

Starke Verschmutzungen

P> Beseitigen Sie starke Verschmutzungen und Flecken
(Kalkflecken, perimuttartig glanzende Flecken) mit Rei-
nigungsmitteln, solange das Kochfeld noch warm ist.

P Weichen Sie Ubergekochte Speisen mit einem nassen
Tuch auf.

P Entfernen Sie die Schmutzreste mit dem Glaskeramik-
Schaber.

P Entfernen Sie Kérner, Kriimel oder Ahnliches, die wihrend
der Ublichen Kiichenarbeit auf das Kochfeld fallen immer
sofort, um ein Zerkratzen der Oberflache zu vermeiden.

Farbige Veranderungen und Glanzstellen sind keine Be-
schadigungen des Kochfeldes. Die Funktion des Kochfel-
des und die Stabilitadt der Glaskeramik wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Farbige Veréanderungen des Kochfeldes entstehen durch
nicht entfernte und eingebrannte Rickstande.
Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens, ins-
besondere bei Verwendung von Kochgeschirr mit Alumi-
niumbdden oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie
lassen sich nur miihsam beseitigen.
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INFO Benutzen Sie den Spachtel nur auf der Grillfache,
da es sonst zu Beschadigungen der Oberflache
kommen kann.

INFO Reinigen Sie die Edelstahl-Oberflache nur in
Schliffrichtung.

INFO Zitronensaure nicht auf angrenzende Flachen
des Kochfeldes und die Arbeitsplatte bringen, da
Zitronensaure diese beschadigen konnte.

INFO Verwenden Sie keine Edelstahlpflegemittel auf

den Edelstahl-Oberflachen oder der Edelstahl-
Grillflache.

Leichte Verschmutzungen

P> Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist
(s. Kap. Bedienung).

P Warten Sie ab, bis die Edelstahl-Grillfiche ausreichend
abgekuhlt ist.

P Entfernen Sie leichte Verschmutzungen mit einem
feuchten Tuch und Spiimittel.

P Um Wasser- bzw. Kalkflecken (gelbliche Verfarbung) zu
verhindern, benutzen Sie ein weiches Tuch, um die Ober-
flache, die mit Wasser gereinigt wurde, abzutrocknen.

Normale Verschmutzungen

P> Stellen Sie sicher, dass fiir beide Grillzonen die Reini-
gungsfunktion aktiviert ist (s. Kap. Bedienung).

P> Warten Sie ab, bis die Grillzonenanzeigen nicht mehr
blinken (= optimale Reinigungstemperatur von 70°C).

P Geben Sie nun reines, kaltes Wasser auf die Grillfliche.

P> Lassen Sie das Wasser ca. 15 Minuten einwirken.

P Entfernen Sie dann alle groben Verschmutzungen und
Speisereste mit einem Tepan-Spachtel.

P Entfernen Sie die restlichen Verschmutzungen und
Wasserriickstande mit einem sauberen Tuch.

P Trocknen Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch.

Starke Verschmutzungen

P> Stellen Sie sicher, dass fiir beide Grillzonen die Reini-
gungsfunktion aktiviert ist (s. Kap. Bedienung).

P> Warten Sie ab, bis die Grillzonenanzeigen nicht mehr
blinken (= optimale Reinigungstemperatur von 70°C).

P> Lésen Sie in einer extra Schale mit warmem Wasser
(ca. 200 ml) einen Essloffel Zitronensédure
(ca. 10 -15 ml) auf.

P Geben Sie nun die Flissigkeit auf die Grillflache.

P> Lassen Sie die Flissigkeit ca. 5 - 8 Minuten einwirken.
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P> Losen Sie mit einer Kunststoffbiirste eingebrannte
Grillreste von der Grillfliche ab.

P Entfernen Sie die restlichen Verschmutzungen und die
Rickstéande des Wasser-Zitronengemisches (Zitronen-
saure) vollstéandig mit einem sauberen Tuch.

P> Geben Sie nun reines, kaltes Wasser auf die Grillfliche.

P Entfernen Sie die restlichen Verschmutzungen und
Wasserruckstande mit einem sauberen Tuch.

P Trocknen Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch.

Farbige Veranderungen und kleinere Kratzer sind keine
Beschadigungen des Kochfeldes. Die Funktion des
Kochfeldes und die Stabilitat der Edelstahl-Grillflache wird
dadurch nicht beeintrachtigt.

Farbige Veréanderungen des Kochfeldes entstehen durch
nicht entfernte und eingebrannte Rickstande.
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7

Storungsbehebung

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise (s. Kap. Sicherheit).

Bediensituation

Ursache

Abhilfe

System

System lasst sich
nicht einschalten

(Power-Button @ nicht sichtbar)

Sicherung oder der Sicherungsautomat der
Wohnungs- bzw. der Hausinstallation ist defekt

Sicherung wechseln

Sicherungsautomaten wieder einschalten

Sicherung/Sicherungsautomat 16st mehrfach aus

BORA Service Team kontaktieren

Stromversorgung ist unterbrochen

Stromversorgung von einer Elektrofachkraft
tUberpriifen lassen

Feinsicherung im Kaltgeratestecker-Anschluss
der Steuerungseinheit ist defekt

Sicherung wechseln (Typ: T 3,15A/250V)

System schaltet sich eigenstandig aus
bzw. in den Standby-Modus

Bedienfeld verschmutzt

Bedienfeld reinigen

Dauerbetatigung Power-Button (> 7 s)

Power-Button sofort nach der Reinigung
nachtrocknen (<7 's)

Fehlsignal wahrend oder nach der Reinigung
(Auslosung des Power-Buttons durch verduns-
tende Reinigungsmittel)

Reinigungssperre verwenden
Reinigung trocken durchfiihren

Power-Button @ blinkt

Gegenstand auf dem Bedienfeld

Gegenstand vom Bedienfeld entfernen

Bedienfeld verschmutzt

Bedienfeld reinigen

370, E BO3

Fehlercodes £ 367,

Gegenstand auf dem Bedienfeld

Gegenstand vom Bedienfeld entfernen

Bedienfeld verschmutzt

Bedienfeld reinigen

Fehlercode 1CanF

unvollstéandige Grundkonfiguration

Grundkonfiguration abschlieBen

Kochfeldabzug

Geruchsbildung beim Betrieb
des neuen Kochfeldabzugs

Normale Erscheinung bei fabrikneuen Geréten

Geruchsentwicklung endet nach einigen
Betriebsstunden

Abzugsleistung des
Kochfeldabzuges hat sich
verschlechtert

Fettfilter ist stark verunreinigt

Fettfilter reinigen oder austauschen

Aktivkohlefilter ist stark verunreinigt
(nur bei Umluftbetrieb)

Aktivkohlefilter austauschen

im Luftfihrungsgehduse befindet sich ein
Gegenstand (z.B. Putztuch)

Gegenstand entfernen

Lifter ist defekt oder eine Kanalverbindung
hat sich geldst

BORA Service Team kontaktieren

keine Abzugsleistung,
rotes Liifter-Symbol &5 + £ FH5

der Lifter ist ausgefallen oder blockiert

BORA Service Team kontaktieren
(das System kann verwendet werden,
jedoch ohne Abzugsfunktion)

reduzierte Abzugsleistung,
gelbes Lifter-Symbol &3 + £ 386

bei einem System mit 2 Liftern ist 1 Lifter
ausgefallen, blockiert oder nicht korrekt ange-
schlossen

BORA Service Team kontaktieren
(das System kann verwendet werden,
jedoch mit reduzierter Abzugsleistung)

beim Einstellen einer Lifter-Leistungs-
stufe springt diese sofort wieder auf 0,

Anzeige Lifter-Symbol rot

es ist kein Lifter angeschlossen

schlieBen Sie den Liifter an

der Lifter ist blockiert

BORA Service Team kontaktieren

der Lifter wird nicht mit Strom versorgt

Anschluss des Lifters priifen

Fehlercodes £ 382 - £ 384

Home-In nicht freigegeben

Fenster 6ffnen

Fehlercodes 1 F {LE,E F (L

Standzeit des Umluftfilters erreicht

neuen Filter einsetzen (nur bei Umluftbetrieb)
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E = Fehler 1 = Information

Bediensituation

Ursache

Abhilfe

Kochfelder

Kochfeld wird angezeigt, aber beide
Kochzonenanzeigen zeigen einen
Fehler £ an und in der Multifunktions-
anzeige wird ein Fehlercode ausge-
geben

fehlende Stromzufuhr am Kochfeld

Sicherung prifen bzw. Stromanschluss von
einer Elektrofachkraft priifen lassen

Generator/Elektronik defekt

BORA Service Team kontaktieren

Kochfeld wird nicht angezeigt

Kochfeld wurde nicht erkannt

Anschluss Kommunikationsleitung priifen

Fehlercodes £ 002, E 02 (, E 037,
EO4 I EN3D-EH3T

Uberhitzung

System ausschalten und abkihlen lassen

BORA Service Team kontaktieren

Fehlercode £ 057

Uberhitzung des Tepan-Edelstahlgrills CKT

System ausschalten und abkuhlen lassen

Luftschlitze auf Gerateunterseite reinigen

BORA Service Team kontaktieren

Kochfelder geben keine Leistung ab
obwohl eine Leistungsstufe eingestellt
wurde und es wird dEnll angezeigt

der Demo-Modus ist aktiv

wenden Sie sich an Ihren BORA Héandler oder
kontaktieren Sie das BORA Service Team

Tab. 7.1 Stérungen beheben

P> Starten Sie nach einer Stérungsbehebung einen neuen Versuch und testen Sie, ob die Stérung behoben ist.

P> Versuchen Sie bei allen anderen Stérungen einen Neustart des Systems.

P Unterbrechen Sie als letzte Moglichkeit kurzzeitig die Stromzufuhr.

INFO Wahrend oder nach einer Unterbrechung der Stromzufuhr kénnen die Kochfelder noch heiB sein.
Bei den Kochfeldern CKCH und CKCB wird nach einer Unterbrechung der Stromzufuhr keine Restwarme
angezeigt, auch wenn sie zuvor in Betrieb gewesen sind und Kochstellen noch heif sind.

P> Kontaktieren Sie bei haufigerem Auftreten von Stérungen das BORA Service Team (s. Kap. Garantie, technischer
Service, Ersatzteile und Zubehor) und geben Sie die angezeigte Fehlernummer und den Geratetyp an (s. Kap. Typen-

schilder).
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8 Garantie, technischer
Service, Ersatzteile,
Zubehor

P> Beachten Sie alle Sicherheits- und Warnhinweise
(s. Kap. Sicherheit).

8.1 Herstellergarantie von BORA

BORA iibernimmt fiir seine Produkte filir 2 Jahre eine
Herstellergarantie gegeniiber seinen Endkunden. Diese
Garantie besteht flir den Endkunden zusatzlich zu den
gesetzlichen Mangelansprichen gegeniber dem Verk&u-
fer unserer Produkte.

Die Herstellergarantie gilt flir alle BORA-Produkte, die
innerhalb der Européaischen Union von autorisierten
BORA-Handlern gekauft werden, mit Ausnahme von BORA
als Universal- oder Zubehorartikel bezeichnete Produkte.
Mit Ubergabe des BORA-Produktes durch einen autorisier-
ten BORA-Héandler an den Endkunden beginnt die Her-
stellergarantie und gilt fiir 2 Jahre. Der Endkunde hat die
Moglichkeit mittels Registrierung auf www.mybora.com
eine Verlangerung dieser Herstellergarantie auf 3 Jahre zu
erhalten.

Die Herstellergarantie setzt voraus, dass ein fachgerech-
ter (nach MaBgaben der zum Montagezeitpunkt aktuellen
BORA Luftungsfibel und Bedienungsanleitung) Einbau der
BORA-Produkte durch einen autorisierten BORA-Handler
erfolgte. Der Endkunde hat sich wahrend der Nutzung an
die Vorgaben und Hinweise der Bedienungsanleitung zu
halten.

Fir die Inanspruchnahme einer Garantieleistung hat der
Endkunde den Mangel bei seinem Handler oder direkt

bei BORA anzuzeigen und den Rechnungsbeleg des

Kaufs nachzuweisen. Wahlweise kann der Endkunde

den Nachweis des Kaufs Uber eine Registrierung auf
www.mybora.com erbringen.

BORA garantiert, dass alle BORA-Produkte frei von
Material- und Produktionsfehlern sind. Der Fehler muss
zum Zeitpunkt der Auslieferung an den Endkunden bereits
bestanden haben. Bei Inanspruchnahme einer Garantie-
leistung beginnt die Garantie nicht neu zu laufen.

BORA wird Mangel von BORA-Produkten nach eigenem
Ermessen durch Reparatur oder Austausch beheben.
Samtliche Kosten fiir eine Behebung von Mangeln, die
unter die Herstellergarantie fallen, tragt BORA.
Ausdricklich nicht von der Herstellergarantie von BORA
erfasst sind:
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Bl BORA-Produkte, die nicht von autorisierten BORA-
Héndlern erworben wurden

M Beschédigungen, die aus Nichtbeachtung der Bedie-
nungsanleitung erfolgen (betrifft auch Pflege- und
Reinigung des Produktes). Diese stellen einen unsach-
gemaBen Gebrauch dar.

M Beschédigungen, die durch normale Abnutzung ent-
standen sind z.B. Gebrauchsspuren am Kochfeld

M Beschédigungen durch duBere Einwirkungen
(wie Transportschaden, Eintritt von Kondenswasser,
Elementarschaden, wie Blitzeinschlag)

M Beschédigungen durch Reparaturen oder Reparatur-
versuche, die nicht von BORA oder von BORA dafiir
autorisierten Personen durchgefiihrt wurden

M Beschédigungen an der Glaskeramik

M Spannungsschwankungen

M Folgeschdden oder liber den Mangel hinausgehende
Schadenersatzanspriiche

M Beschédigungen an Kunststoffteilen

Gesetzliche Anspriiche, insbesondere gesetzliche Mangel-
anspriiche oder Produkthaftung, werden durch die Garantie
nicht eingeschrankt.
Ist ein Mangel von der Herstellergarantie nicht erfasst, kann
der Endkunde den Technischen Service von BORA in An-
spruch nehmen, jedoch hat er die Kosten selbst zu tragen.
Auf diese Garantiebedingungen ist das Recht der Bundes-
republik Deutschland anzuwenden.
Sie erreichen uns:
M Telefon: +800 7890 0987
Montag bis Donnerstag von 08:00 - 18:00 Uhr und
Freitag von 08:00 - 17:00 Uhr
M E-Mail: info@bora.com

8.1.1 Garantieverlangerung
Bei Registrierung unter www.mybora.com/registration
erhoht sich die Garantiezeit auf 3 Jahre.

8.2 Service

BORA Service:

siehe Rickseite der Bedienungs- und Montageanleitung

#° +800 7890 0987

P Kontaktieren Sie bei Stérungen, die Sie nicht selbst
beheben konnen, Ihren BORA Fachhandler oder das
BORA Service Team.

Der BORA Service bendtigt die Typenbezeichnung und die

Fabrikationsnummer lhres Gerates (FD-Nummer). Beide
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Angaben finden Sie auf dem Typenschild auf der Riicksei-
te der Anleitung sowie auf dem Gerateboden.

8.3 Ersatzteile

P> Verwenden Sie bei Reparaturen nur Originalersatzteile.
P> Reparaturen diirfen nur vom BORA Service Team
durchgefiihrt werden.

INFO Ersatzteile erhalten Sie bei Ihrem BORA Handler
und auf der BORA Online-Serviceseite unter www.
bora.com/service oder unter der angegebenen
Servicenummer.

8.4 Zubehor

Spezielles Zubehor CKA2:

B BORA Classic Einstromdiise CKAED

B BORA Classic Fettfiltereinheit inkl. Fettfilterauffang-
wanne CKAFFE

Spezielles Zubehor fiir Umluftsysteme:

Il BORA Luftreinigungsbox Ecotube ULB1

Il BORA Aktivkohlefilterset ULBAS fiir ULB3

Spezielles Zubehor fiir Glaskeramik-Kochfelder:

B BORA Glaskeramik-Schaber UGS

Spezielles Zubeho6r CKIW:

B BORA Induktions-Wok-Pfanne HIW 1

Spezielles Zubehor CKT:

Il BORA Pro Tepan Spachtel PTTS 1

www.bora.com
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9 Notizen:
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10 Typenschilder

INFO Auf dieser Seite konnen Sie die genaue Typenbezeichnung der bei Ihnen verbauten Gerate ablesen.
Nicht jede Klebeflache muss mit einem Typenschild versehen werden.

P Kleben Sie zum Abschluss der Montage die im Lieferumfang enthaltenen Typenschilder auf die nachfolgenden Klebe-
flachen.

Typenschild
Kochfeldabzug 1

(bitte aufkleben)

Typenschild Typenschild
Kochfeld links Kochfeld rechts
(bitte aufkleben) (bitte aufkleben)
Typenschild

Kochfeldabzug 2
(bitte aufkleben)

Typenschild Typenschild
Kochfeld links Kochfeld rechts
(bitte aufkleben) (bitte aufkleben)
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Deutschland: Australien - Neuseeland:

BORA Liiftungstechnik GmbH BORA APAC Pty Ltd
Rosenheimer Str. 33 100 Victoria Road

83064 Raubling Drummoyne NSW 2047
Deutschland Australien

T +49 (0) 8035 / 9840-0 T+6129719 2350

F +49 (0) 8035 / 9840-300 F+6128076 3514
info@bora.com info@boraapac.com.au
www.bora.com www.bora-australia.com.au
Osterreich:

BORA Vertriebs GmbH & Co KG
InnstraBe 1

6342 Niederndorf

Osterreich

T +43 (0) 5373 / 62250-0
F+43 (0) 5373 / 62250-90
mail@bora.com

www.bora.com

Europa:

BORA Holding GmbH
InnstraBe 1

6342 Niederndorf
Osterreich

T +43 (0) 5373 / 62250-0
F+43 (0) 5373 / 62250-90
mail@bora.com
www.bora.com

/“ +800 7890 0987



