FUNKTIONALES ZUBEHOR

Vielseitig und heifB3 aufs Grillen.

Ran an den Grill und Neues ausprobieren! Egal ob lassige Burger, zarte Steaks, frische Garnelen oder die
klassische Bratwurst. Das ROSLE Zubehér ist vielseitig einsetzbar, es lasst sich drehen und wenden.

Im wahrsten Sinne des Wortes.

Wichtig ist auBerdem ein sauber gepflegter Grill. Denn er sieht nicht nur gut aus, es macht ihn auch sicherer.
Damit das Grillen immer ein reines Vergnigen bleibt und der Grill lange halt.

GRILLPLATTE MAGNUM G3
Art.-Nr. 25554 | 48x32cm

GRILLPLATTE MAGNUM G4
Art.-Nr. 25555 | 48x40cm

PREMIUM BARBECUE-GRILLZANGE

Art.-Nr. 25243

e Passend fur die MAGNUM G3-Modelle e Passend fur die MAGNUM G4-Modelle e Grillzange mit groBer Wendeflache zum ein-

e Massive Grillplatten, eignen sich her-

vorragend fur alles Kurzgebratene und Abbildung: Grillp!

sorgen fir ein schénes Branding

e |deal auch fur stark fettende Fleisch-
sorten wie Entenbrust oder Bauch-
fleisch

e Das Fett wird kontrolliert Giber seitliche
Aussparungen abgefihrt und tropft
somit nicht ins Feuer

e Material: Gusseisen emailliert

ABDECKHAUBE MAGNUM G3
Art.-Nr. 25556

ABDECKHAUBE MAGNUM G4
Art.-Nr. 25557

e Wasserdicht

e Farbe: Schwarz

e Klettverschluss zum Fixieren

e Material: Polyester mit PVB-Beschichtung

- TIPP:

o e Am besten reinigen Sie die Grillroste
vor dem nachsten Grillabend und nicht

danach. Werfen Sie auch immer einen Blick in die

Fettauffangwanne — wenn hier alles in Ordnung ist

und sich kein Fett gestaut hat konnen Sie den Grill
ordentlich aufheizen und dann Reste auf den Rosten
kraftig wegbiirsten. e

e

BARBECUE-REINIGUNGSBURSTE SLIDEX

Art.-Nr. 25390

fachen und prazisen Wenden von Fleisch,
Fisch und Gemuse

e Mit intelligenter Verschlussautomatik
zum platzsparenden Aufbewahren

e Zum Offnen und SchlieBen
mit einer Hand

e Gesamtlange 47cm

atte MAGNUM G4

A

[Z% PREMIUM-DREHSPIESS
Art.-Nr. 25435 | G2/G3/F60
. Art.-Nr. 25436 | G4/G6
e DrehspieB zur Zubereitung von Hahnchen, SpieB-
braten, Gyros, usw.
‘s e Die Drehgeschwindigkeit von ca. 3 Umdrehungen pro
w Minute verteilt den Bratensaft gleichmaBig flir eine
knusprige AuBenhulle und ein saftiges Inneres
e Massiver 6-Kant-SpieB aus Edelstahl, belastbar bis
10kg Maximalgewicht
e Mit 4 robusten Halterungen zum Fixieren des Grillgutes
¢ Inklusive Elektromotor mit Netz- oder Batteriebetrieb
o Netzteil 220V/50Hz fur Elektromotor inklusive

DREHSPIESSKORB
Art.-Nr. 25437
e FUr die spielend leichte Zubereitung von Kartoffelspal-
ten oder GemuUsewdurfeln auf dem Grill
e Passend zu Premium-DrehspieB, Art.-Nr. 25435 und
25436

Robuste Reinigungsburste zur Reinigung von Grillrosten
und Grillplatten aller Art

Birstensatz bestehend aus 3 Birstenreihen mit
Borsten aus Edelstahl

Unkompliziertes Reinigen mit einem schnellen und
groBflachigen Ergebnis

Birstensatz komplett austauschbar

Langer Edelstahl-Stiel mit komfortablem Kunststoffgriff
Gesamtlange: 47cm
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Langst ist Grillen vom gelegentlichen Schonwetter-Vergniigen zu einer selbstverstandlichen Ganzjahresaktivitat
geworden, der man sich genauso kenntnisreich, kreativ und leidenschaftlich widmet wie der Kochkunst. Entspre-
chend wird auf hochwertige Zutaten, gutes, funktionales Werkzeug und das passende Gerat Wert gelegt.

Somit fiihrt an der ROSLE MAGNUM Serie kein Weg vorbei. Die Gasgrill BBQ-Stationen tiberzeugen mit neuen
Funktionen, robuster und solider Struktur, Komfort und Kompetenz. Ausgestattet mit Innenraumbeleuchtung,
Infrarot Back Burner und FatDrip-System glénzen sie in schwarzer Optik zu jeder Tages- und Jahreszeit, bei
saftigem Steak, knackigem Gemtise oder stiBem Dessert. So geht durchdachtes Grillen mit ROSLE.

e Gasgrill mit Hochleistungsbrennern (4 kW) aus Edelstahl mit
Jet-Flame-Ziindsystem

e Primezone mit Grillrost aus emailliertem Gusseisen im rechten
Seitentisch (PRO-Modelle)

e Seitenbrenner mit 6,5kW Leistung (Basis-Modelle)

e |nfrarot Back Burner mit 4,7 kW Leistung (PRO-Modelle)

e Haupt-Grillfliche: G3 ca. 62x48cm / G4 ca. 78x48cm

e Warmhalteflache: G3 ca. 59x13mm / G4 ca. 75x13mm

e Massive Grillroste aus emailliertem Gusseisen, auch in der
Primezone

e Warmhalterost aus massivem Edelstahl

e Mit FatDrip-System: Das intelligente Fettablaufsystem sorgt fur authentischen Grillgeschmack und geringen Reinigungsaufwand

e Warmeverteiler und Fettauffangwanne aus Edelstahl

e Deckel mit Glaseinsatz gewahrleistet auch bei geschlossener Grillhaube Einblicke in den Garraum

e GroBes, gut ablesbares Deckelthermometer, Anzeige in °C und °F

¢ Innenbeleuchtung fir perfektes Ambiente und beleuchtete Drehregler (AN = rot, AUS = weiB) flr perfekte Zubereitung in der
Abenddammerung und Nachts

¢ |nklusive Halterungen fir die Aufnahme von Mullbeutel und Kichenrolle

e Mit Besteck und Saucenhalter

¢ Die ergonomische Hohe von 90cm gewahrleistet ein komfortables Arbeiten am Grill

e Gehause aus pulverbeschichtetem Stahl

e GroBzlgiger Stauraum unter dem Grill fur Gasflasche bis zu 11 kg DE




DIE MAGNUMS IM DETAIL

GASGRILL BBQ-STATION MAGNUM G3

Art.-Nr. 25550

e Gasgrill mit 3 Haupt-Brennern (je 4 kW)

e Seitenbrenner (6,5kW)

e Haupt-Grillflache: 62x48cm, Warmhalterost: 59x 13cm

Abdeckhaube separat erhaltlich, Art.-Nr. 25556

GASGRILL BBQ-STATION MAGNUM PRO G3
Art.-Nr. 25558

e Gasgrill mit 3 Haupt-Brennern (je 4 kW)

- & Primezone im Seitentisch (4,3 kW)

e |nfrarot Back Burner (4,7 kW)

e Haupt-Grillfliche: 62 x48cm, Warmhalterost: 59x13cm

e |nkl. Gasdruckregler mit integrierter Schlauchbruch-

Abdeckhaube separat erhaltlich, Art.-Nr. 25556

Das haben alle gemeinsam:

e Massive Grillroste aus emailliertem Gusseisen

e Hochleistungsbrenner aus Edelstahl mit Jet-Flame-Zindsystem

¢ Beleuchtete Drehknopfe (zweifarbig)

e Garraum-Innenbeleuchtung fir bequeme Zubereitung in der
Abenddéammerung

e Deckel mit Glaseinsatz sorgt flr praktischen Einblick in den Garraum

e GroBes Deckelthermometer (Anzeige in °C und °F)

¢ |nklusive Halterungen fur die Aufnahme von Kichenrolle und Mullbeutel

e Gehduse aus pulverbeschichtetem Stahl

e Stauraum fUr Gasflaschen bis 11 kg DE

GASGRILL BBQ-STATION MAGNUM G4 S
Art.-Nr. 25551 S P PP P PP L LR E AL

e Gasgrill mit 4 Haupt-Brennern (je 4 kW)

e Seitenbrenner (6,5kW)

e Haupt-Grillflache: 78 x48cm, Warmhalterost: 75x13cm

Abdeckhaube separat erhaltlich, Art.-Nr. 25557

A R BBQ ATIO A PRO G4
Art.-Nr. 25559

e Gasgrill mit 4 Haupt-Brennern (je 4 kW)

® Primezone im Seitentisch (4,3kW)

e |nfrarot Back Burner (4,7 kW)

e Haupt-Grillflache: 78 x48cm, Warmhalterost: 75x13cm

grierter Schlauchbruchsicherung PLUS X AWARD

Abdeckhaube separat erhéltlich, Art.-Nr. 25557 i
Bedienkomfort -
Funktionalitat

A
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ROSLE
GASGRILL BBQ-STATION
MAGNUM G3 & G4

DECKEL MIT GLASEINSATZ:

Er gewéhrleistet auch bei ge-
schlossener Grillhaube Einblicke in
den Garraum. Der Garprozess wird
durch Anheben des Deckels nicht
unterbrochen. Die Temperatur
bleibt konstant.

Fur bequeme Zubereitung in der
Abenddammerung.

EXTRA GROSSE GRILLFLACHE:
MAGNUM G3

62x48cm (2.976cm?)
MAGNUM G4

78x48cm (3.744cm?)

HOCHLEISTUNGSBRENNER
AUS EDELSTAHL:

Sie sorgen mit je 4,0kW fir
reines Grillvergnugen.

FATDRIP-SYSTEM: @ I(;S 6

Das intelligente Fettablaufsystem i
sorgt fur authentischen Grill- . 7 EEE— -
geschmack und geringen e
Reinigungsaufwand. - r

AUFFANGWANNE

AUS EDELSTAHL:

Fur herabtropfendes Fett und
Garflussigkeiten. Die Wanne
kann zur Reinigung auf der
Rickseite des Gerates
entnommen werden.

KOMFORTABLE ARBEITSHOHE:
Die ergonomische Héhe von
90cm gewahrleistet ein ent-

spanntes Arbeiten am Grill.

Abbildung: MAGNUM G4

ABMESSUNGEN:
MAGNUM G3
(LxBxH)
131,3x66x123,6¢cm
MAGNUM G4
(LxBxH)
147,3x66x123,6¢cm

C€

GARRAUM-INNENBELEUCHTUNG:

GROSSES DECKEL-
THERMOMETER:

Mit gut lesbarer Temperatur-
anzeige in °C und °F.

EINFACHES JET-FLAME-
ZUNDSYSTEM:

Per Drehknopf wird jeder
einzelne Brenner geztindet.

INTEGRIERTER
SEITENBRENNER:

Im Ablagetisch befindet sich
ein Seitenbrenner mit 6,5kW
Leistung zum Zubereiten von
Beilagen. Im geschlossenen
Zustand ist der Ablagetisch als
Arbeitsfladche nutzbar.

BELEUCHTETE DREHKNOPFE:
Rot = an; Weil} = aus.

INKLUSIVE HALTERUNGEN:
Zum Aufnehmen von
Kichenrolle und Mullbeutel.

VIEL STAURAUM IM UNTER-
SCHRANK:

Fur Gasflaschen bis zu 11 kg
und Zubehor. Haken fur das
Grillbesteck und ein Kécher

fir z.B. Saucen sind bereits

integriert.

MUHELOSER TRANSPORT:
Die Réader sind stabil und
garantieren einen muhe-
losen Transport auch auf
unwegsamem Gelande.



ROSLE
GASGRILL BBQ-STATION
MAGNUM PRO G3 & G4

GROSSES DECKEL-
THERMOMETER:

Mit gut lesbarer Temperatur-
anzeige in °C und °F.

BACK BURNER: GARRAUM-INNENBELEUCHTUNG:
Fur Grillvergntigen mit DrehspieB. Fur bequeme Zubereitung in der

Mit 4,7 kW gelingt von Gyros tber Abenddémmerung.
Hahnchen bis zum SpieBbraten
einfach alles.

DECKEL MIT GLASEINSATZ:

Er gewdhrleistet auch bei ge-
schlossener Grillhaube Einblicke in
den Garraum. Der Garprozess wird
durch Anheben des Deckels nicht
unterbrochen. Die Temperatur
bleibt konstant.

EXTRA GROSSE GRILLFLACHE:
MAGNUM PRO G3

62x48cm (2.976cm?)
MAGNUM PRO G4

78x48cm (3.744cm?)

EINFACHES JET-FLAME-
ZUNDSYSTEM:

Per Drehknopf wird jeder
einzelne Brenner gezlindet.

HOCHLEISTUNGSBRENNER
AUS EDELSTAHL:

Sie sorgen mit je 4,0kW flr EXTRA HEISSE PRIMEZONE:
reines Grillvergnugen. 800 °C sorgen fiir ein extra krosses
Finish. Integriert im Seitentisch,
inkl. elektronischer Zindung.

FATDRIP-SYSTEM:
Das intelligente Fettablaufsystem

sorgt fur authentischen Grill- B
geschmack und geringen BELEUCHTETE DREHKNOPFE:

Reinigungsaufwand. 1 Rot = an; WeiB = aus.

INKLUSIVE HALTERUNGEN:

Zum Aufnehmen von
AUFFANGWANNE Kichenrolle und Mullbeutel.
AUS EDELSTAHL:
Fur herabtropfendes Fett und
Garfliissigkeiten. Die Wanne VIEL STAURAUM IM UNTER-
kann zur Reinigung auf der SCHRANK:
Rickseite des Gerates Fur Gasflaschen bis zu 11 kg
entnommen werden. und Zubehor. Haken fur das
Grillbesteck und ein Kécher
fur z.B. Saucen sind bereits
integriert.

KOMFORTABLE ARBEITSHOHE:
Die ergonomische Hohe von
90cm gewahrleistet ein ent-

spanntes Arbeiten am Grill. MUHELOSER TRANSPORT:

Die Réader sind stabil und

garantieren einen muhe-
Abbildung: MAGNUM PRO G4 losen Transport auch auf

unwegsamem Gelande.

Noch mehr Sicherheit!

ABMESSUNGEN:
MAGNUM PRO G3 Alle MAGNUM PRO Gasgrill BBQ-Stationen
(LxBxH) sind mit einem Gasdruckregler mit integrierter

131,3x66x123,6¢cm
MAGNUM PRO G4

Schlauchbruchsicherung ausgestattet.

(LxBxH) )
147,3x66x123,6cm (ab Modelljahr 2021)

C€



FatDrip-System Technologie (intelligence drip system)

Das neue FatDrip-System l&sst Fett keine Chance. Der Grillrost enthélt speziell entwickelte

Ablaufrinnen, die dafir sorgen, dass austretendes Fett aus dem Grillgut nicht auf die heiBen

Brenner im Inneren der Brennkammer gelangt und verhindert somit das Entstehen von
ungewinschten Stichflammen. Durch die Neigung der Grillplatte wird das Fett gezielt in
einen Fettauffangbehélter abgeleitet. Dieser ist einfach und komfortabel zu reinigen, denn
eine regelmaBige Entleerung ist elementar.

Primezone

Pure Power: Die extra heiBe Grillfliche
im rechten Seitentisch der PRO-Modelle
schafft bis zu 800 °C. Die Primezone ist
optimal zum kurzen kraftigen Braten von
saftigen Steaks. Sie verleiht ein extra-
krosses und schmackhaftes Finish.
Grillrost aus emailliertem Gusseisen, in
der Hohe verstellbar. Zugeklappt bietet
sie zusatzliche Arbeits- oder Ablageflache.

Beleuchtung

— Die Innenbeleuchtung (mit 230V Ansteuerung) schafft das richtige
Ambiente zum Grillen in der Abenddammerung. Auch im Winter, bei
triberem Licht, gibt es nun keine Hindernisse. Die Drehknopfe werden ——
direkt mit beleuchtet. Der Brenner heizt, wenn der Regler rot leuchtet.
Scheint das Licht weiB, ist der entsprechende Brenner aus.

Hochleistungsbrenner

Die Hochleistungsbrenner aus Edelstahl sorgen mit der vollen Kraft
von je 4 kW flr eine starke, gleichmaBige Hitzeentwicklung. Die
Brenner werden einzeln per Drehknopf gestartet Uber das
blitzschnelle JET-FLAME-ZUNDSYSTEM.

Infrarot Back Burner

Der Back Burner (4,7 kW) der PRO-
Modelle liefert zusammen mit dem
DrehspieB (Art.-Nr. 25435 oder 25436)
gleichmaBig knusprige Hahnchen, Gyros
oder SpieBbraten. Bei geschlossenem
Deckel entwickelt der Back Burner in
kurzer Zeit eine sehr starke Hitze, die
gleichmaBig an das Grillgut abgegeben
wird. Das Ergebnis ist ein saftiger und
besonders schmackhafter Grillgenuss.




